OBJETO

ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

Cémara M unicipal de Arraial do Cabo

Nao havera necessidade de realizacdo de Sistema de Registro de Precos

Contratacdo de empresa especializada em prestacdo deacompanhamento e
fofmecimento de bens, infraestrutura , apoio logistico, mestre de cerimobnias e producdo de

eventos, conforme especificagdes, quantitativos, prazos e condi¢des constantes no Termo de
Referéncia e seus anexos.

2 - JUSTIFICATIVA:

RECURSOS ORCAMENTARIOS - As despesas decorrentes da presente aquisi¢do correrdo

A presente contratagdo justifica -se pela necessidade de um servico de cerimonial
profissional, buffet e locagao de sistema de sonoriza¢do, adequado aos padrdes desta casa
legislativa, objetivando atender aos eventos a serem realizados no ano de 2024/2025.
RESOLUCAO 001/2024 — CMAC.

a conta n2 3.3.90.39.00 VALOR MAXIMO DESTA LICITACAO - O valor méaximo para

contratac¢do oriunda desta licitacdo esta estimado em RS 478.000,00 (quatrocentos e

setenta e oito mil reais.)

3- DESCRI(}AO DO OBJETO
O servigo devera atender as Especificagdes constantes na planilha abaixo.
Item Descricao Unidade | Quantidade | VIr. Unitario R$ VIr. Global R$
01 Coquetel — 60 pessoas. Servico 03 R$ 5.016,00 R$ 15.048,00
02 Evento Pequeno Porte — 100 pessoas. Servico 03 RS 4.435,00 R$13.3.05,00
03 Evento de Médio Porte — 200 pessoas. Servico 01 R$16.900,00 R$ 16.900,00
04 Evento DE Grande Porte — 600 pessoas | Servico 01 R$117.500,00 R$ 117.500,00
Item Descricao Unidade | Quantidade | VIr. Unitario R$ VIir. Global R$
05 Ornamentacdo Tipo | Servico 07 R$1.950,00 R$ 13.650,00
06 Ornamentacgdo Tipo Il Servico 01 RS 69.500,00 R$ 69.500,00
Item Descricéo Unidade Quantidade VIr. Unitario R$ Vir. Global R$
07 Mestre de Cerimonias — 8h Diaria 08 RS 1.500,00 R$ 12.000,00
Item Descricéo Unidade | Quantidade | VIr. Unitdrio R$| VIr. Global R$
08 Sonorizagdo para Eventos Externos — Pequeno Porte |  Diéria 03 R$3.735,00 R$ 11.205,00
09 Sonorizagao para Eventos Externos — Médio Porte Diéria 01 R$6.000,00 R$ 6.000,00
10 Sonorizagao para Eventos Externos — Grande Porte Diéria 01 R$32.000,00 R$ 32.000,00
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Descrigédo Unidade | Quantidade | VIr. UnitarioR$| VIr. Global R$
Estrutura completa de Eventos : Incluindo palcos, 01 01 R$ 135.000,000 [RS 135.000,00
grades, camarim e etc.
Item Descrigéo Unidade | Quantidade | VIr. UnitarioR$| VIr. Global R$
12 Equipe especializada em produg&o total de 01 01 R$23.000,00 R$ 23.000,00
eventos.

4 - ESPECIFICACOES DOS SERVICOS

ITEM 1-SERVICO DE COQUETEL PARA 60 PESSOAS, CONTENDO:

ACUCAR. Accar tipo refinado amorfo (doméstico), sem saché. Especificacio complementar:
acucar refinado granulado em saché com até 05 gramas. Com todas as informacdes pertinentes ao
produto, previsto na legislacdo vigente, constando data de fabricacdo e validade na caixa que
contém os sachés.

ADOCANTE DIETETICO. Adocante em pd, tipo edulcorantes artificiais, sacarina sodica e
ciclamato de sédio, fornecido em saché. Especificagdo complementar: forma de fornecimento: n/a,
adocantes em saché com até 05 gramas, com todas as informacdes pertinentes ao produto, previsto
na legislacdo vigente, constando data de fabricacdo e validade na caixa que contém os sachés
AGUA MINERAL SEM GAS. Agua mineral gelada, SEM gas, contendo todas as informagdes
necessarias para controle de qualidade, validade e data de fabricacdo, de acordo com o
estabelecimento pela ANVISA. Permite-se variacdo de 5% das medidas apresentadas. A agua
devera ser fornecida em jarras de 1 litro.

BOLOS DIVERSOS. (sabores — cenoura com cobertura de chocolate e laranja) 5kg de cada sabor,
todos com cobertura em forma assadeira de bolo com furo no meio com 26¢cm.

CAFE AMARGO. Garrafas de 1,5L de café amargo sem adogar com pé de café de boa qualidade
e coado na hora servido em garrafas térmicas em perfeitas condi¢fes de apresentacéo.

FRIOS — PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO. Produto de primeira qualidade, proveniente
de carne suina 100% pernil, sal, especiarias naturais e aditivos permitidos pela legisla¢do vigente
— SEM ADICAO DE GLUTEN, sem capa de gordura, baixo teor de sédio, com aspecto, cheiro,
cor e sabor proprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, deverdo estar fatiados, em fatias de,
no minimo, 20g cada.

FRIOS — QUEIJO PRATO FATIADO. Produto de primeira qualidade com sabor, cor e odor
caracteristico. Acondicionado em embalagens que contenham especificados o local de origem do
produto, peso, data de embalagem e data de vencimento. Deverdo estar fatiados, em fatias de, no
minimo, 10g cada.

FRUTAS — 04 tipos de frutas da estacdo de primeira qualidade, frescas e sds. No ponto de
maturacdo adequado para o consumo. Intactas, apresentando cor e sabor caracteristicos. Nao
deverdo estar danificados por lesGes que afetem sua aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos
amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas.

MANTEIGA COM SAL. Manteiga de primeira qualidade com sal. Creme pasteurizado obtido do
leite de vaca. Acondicionada em embalagem com, no minimo, 250g.
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PAO CARECA. P#o tipo hot dog de massa fina com, no minimo, 50g. DeverZo ser acondicionados

em sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma que o produto seja entregue

integro. O produto deverd apresentar validade minima de 24h ap6s a entrega. Pesando, no minimo,
50g.

PAO DE QUENO. Produto elaborado a partir de polvilho, fécula de mandioca, &4gua, ovo

pasteurizado, queijo, 6leo de soja, margarina, leite em p0 integral e sal; pesando aproximadamente

30g cada.

PAO FRANCES. P#o tipo francés, com adicéo de sal, composto de farinha de trigo especial, agua,

sal, e fermento quimico. Deverdo ser acondicionadas em sacos de polietileno atdxico, resistente e

transparente de forma que o produto seja entregue integro. O produto devera apresentar validade

minima de 24h ap06s entrega. Pesando no minimo, 50g.

e REFRIGERANTE. Com aproximadamente 3 litros (normais e diets), sabores sortidos e de boa
qualidade fabricada industrialmente, a base de agua mineral e aglcar, podendo conter edulcorante,
extratos ou aroma sintetizado de frutas ou outros vegetais e gas carbénico.

e REQUEIJAO. Requeijao cremosos tradicional — produto de primeira qualidade e com sabor, cor
e odor caracteristico, de textura cremosa, sem adicdo de amido. Elaborado com creme de leite
pasteurizado e/ou manteiga, leite pasteurizado, deshatado, concentrado proteico de leite.
Acondicionado em embalagens de, no minimo, 200g.

e SALGADINHOS PARA COQUETEL. Salgados para coquetel com 159 de massa e 10g de
recheio, com sabores diversificados como: quibes, coxinhas, bolinha de queijo, queijo e presunto,
aipim com carne moida, mini folhados (frango, bacon com ameixa, banana com canela), mini
croissant (queijo e presunto, carne), mini esfiha (frango e carne).

e SUCOS NATURAIS. Bebida obtida de fruta por meio de um processo tecnolégico. Dessa forma,

ndo possui corantes, nem aromatizantes artificiais ou adicdo de aglcares. Além disso, é produzido

sem adicdo de &gua. 1 litro de cada. Sabores: goiaba, maracuja, laranja e uva.

ITEM 2 - SERVICO DE COQUETEL PARA 100 PESSOAS, CONTENDO:

e ACUCAR. Accar tipo refinado amorfo (doméstico), sem saché. Especificacdo complementar:
acucar refinado granulado em saché com até 05 gramas. Com todas as informagdes pertinentes ao
produto, previsto na legislacdo vigente, constando data de fabricacdo e validade na caixa que
contém os sachés.

e ADOCANTE DIETETICO. Adocante em po, tipo edulcorantes artificiais, sacarina sodica e
ciclamato de sédio, fornecido em saché. Especificacdo complementar: forma de fornecimento: n/a,
adocantes em saché com até 05 gramas, com todas as informacdes pertinentes ao produto, previsto
na legislacdo vigente, constando data de fabricacdo e validade na caixa que contém os sachés

¢ AGUA MINERAL SEM GAS. Agua mineral gelada, SEM gés, contendo todas as informagdes
necessarias para controle de qualidade, validade e data de fabricacdo, de acordo com o
estabelecimento pela ANVISA. Permite-se variacdo de 5% das medidas apresentadas. A agua
devera ser fornecida em jarras de 1 litro.

e BOLOS DIVERSOS. (sabores — cenoura com cobertura de chocolate e laranja) 5kg de cada sabor,
todos com cobertura em forma assadeira de bolo com furo no meio com 26¢cm.

e CAFE AMARGO. Garrafas de 1,5L de café amargo sem adocar com p6 de café de boa qualidade
e coado na hora servido em garrafas térmicas em perfeitas condi¢des de apresentacao.

o FRIOS-PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO. Produto de primeira qualidade, proveniente
de carne suina 100% pernil, sal, especiarias naturais e aditivos permitidos pela legisla¢do vigente
— SEM ADICAO DE GLUTEN, sem capa de gordura, baixo teor de sodio, com aspecto, cheiro,
cor e sabor préprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, deverdo estar fatiados, em fatias de,
no minimo, 20g cada.

e FRIOS — QUEIJO PRATO FATIADO. Produto de primeira qualidade com sabor, cor e odor
caracteristico. Acondicionado em embalagens que contenham especificados o local de origem do
produto, peso, data de embalagem e data de vencimento. Deverdo estar fatiados, em fatias de, no
minimo, 10g cada.

o FRUTAS - 04 tipos de frutas da estacdo de primeira qualidade, frescas e sds. No ponto de
maturacdo adequado para o consumo. Intactas, apresentando cor e sabor caracteristicos. Nao
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deverdo estar danificados por lesdes que afetem sua aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos

amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas.

MANTEIGA COM SAL. Manteiga de primeira qualidade com sal. Creme pasteurizado obtido do

leite de vaca. Acondicionada em embalagem com, no minimo, 250g.

PAO CARECA. P#o tipo hot dog de massa fina com, no minimo, 50g. Deveréo ser acondicionados

em sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma que o produto seja entregue

integro. O produto devera apresentar validade minima de 24h ap6s a entrega. Pesando, no minimo,
50g.

PAO DE QUENO. Produto elaborado a partir de polvilho, fécula de mandioca, &4gua, ovo

pasteurizado, queijo, 6leo de soja, margarina, leite em po integral e sal; pesando aproximadamente

30g cada.

e PAO FRANCES. P3o tipo francés, com adico de sal, composto de farinha de trigo especial, agua,
sal, e fermento quimico. Deverdo ser acondicionadas em sacos de polietileno atdxico, resistente e
transparente de forma que o produto seja entregue integro. O produto devera apresentar validade
minima de 24h ap06s entrega. Pesando no minimo, 50g.

e REFRIGERANTE. Com aproximadamente 3 litros (normais e diets), sabores sortidos e de boa
qualidade fabricada industrialmente, a base de agua mineral e aglcar, podendo conter edulcorante,
extratos ou aroma sintetizado de frutas ou outros vegetais e gas carbonico.

e REQUEIJAO. Requeijao cremosos tradicional — produto de primeira qualidade e com sabor, cor
e odor caracteristico, de textura cremosa, sem adicdo de amido. Elaborado com creme de leite
pasteurizado e/ou manteiga, leite pasteurizado, desnatado, concentrado proteico de leite.
Acondicionado em embalagens de, no minimo, 200g.

e SALGADINHOS PARA COQUETEL. Salgados para coquetel com 159 de massa e 10g de
recheio, com sabores diversificados como: quibes, coxinhas, bolinha de queijo, queijo e presunto,
aipim com carne moida, mini folhados (frango, bacon com ameixa, banana com canela), mini
croissant (queijo e presunto, carne), mini esfiha (frango e carne).

e SUCOS NATURAIS. Bebida obtida de fruta por meio de um processo tecnolégico. Dessa forma,

ndo possui corantes, nem aromatizantes artificiais ou adicdo de aglcares. Além disso, é produzido

sem adicdo de &gua. 1 litro de cada. Sabores: goiaba, maracuja, laranja e uva.

ITEM 3 -SERVICO DE COQUETEL PARA 200 PESSOAS, CONTENDO:

e ACUCAR. Aglcar tipo refinado amorfo (doméstico), sem saché. Especificagio complementar:
acucar refinado granulado em saché com até 05 gramas. Com todas as informagdes pertinentes ao
produto, previsto na legislacdo vigente, constando data de fabricacdo e validade na caixa que
contém os sachés.

e ADOCANTE DIETETICO. Adocante em po, tipo edulcorantes artificiais, sacarina sodica e
ciclamato de sédio, fornecido em saché. Especificacdo complementar: forma de fornecimento: n/a,
adocantes em saché com até 05 gramas, com todas as informagdes pertinentes ao produto, previsto
na legislacdo vigente, constando data de fabricacdo e validade na caixa que contém os sachés

e AGUA MINERAL SEM GAS. Agua mineral gelada, SEM gas, contendo todas as informagdes
necessarias para controle de qualidade, validade e data de fabricacdo, de acordo com o
estabelecimento pela ANVISA. Permite-se variacdo de 5% das medidas apresentadas. A 4gua
deverd ser fornecida em jarras de 1 litro.

e BOLOS DIVERSOS. (sabores — cenoura com cobertura de chocolate e laranja) 5kg de cada sabor,
todos com cobertura em forma assadeira de bolo com furo no meio com 26¢cm.

e CAFE AMARGO. Garrafas de 1,5L de café amargo sem adocar com p6 de café de boa qualidade
e coado na hora servido em garrafas térmicas em perfeitas condi¢fes de apresentacéo.

o FRIOS-PRESUNTO MAGRO COZIDO FATIADO. Produto de primeira qualidade, proveniente
de carne suina 100% pernil, sal, especiarias naturais e aditivos permitidos pela legislacdo vigente
— SEM ADICAO DE GLUTEN, sem capa de gordura, baixo teor de sodio, com aspecto, cheiro,
cor e sabor préprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, deverdo estar fatiados, em fatias de,
no minimo, 20g cada.

e FRIOS — QUEINJO PRATO FATIADO. Produto de primeira qualidade com sabor, cor e odor
caracteristico. Acondicionado em embalagens que contenham especificados o local de origem do
produto, peso, data de embalagem e data de vencimento. Deverdo estar fatiados, em fatias de, no
minimo, 10g cada.
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FRUTAS — 04 tipos de frutas da estacdo de primeira qualidade, frescas e sds. No ponto de
maturagdo adequado para o consumo. Intactas, apresentando cor e sabor caracteristicos. Ndo
deverdo estar danificados por lesdes que afetem sua aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos
amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas.

MANTEIGA COM SAL. Manteiga de primeira qualidade com sal. Creme pasteurizado obtido do
leite de vaca. Acondicionada em embalagem com, no minimo, 250g.

PAO CARECA. P#o tipo hot dog de massa fina com, no minimo, 50g. DeverZo ser acondicionados
em sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma que o produto seja entregue
integro. O produto deverd apresentar validade minima de 24h apds a entrega. Pesando, no minimo,
50g.

PAO DE QUENO. Produto elaborado a partir de polvilho, fécula de mandioca, &gua, ovo
pasteurizado, queijo, 6leo de soja, margarina, leite em po integral e sal; pesando aproximadamente
30g cada.

PAO FRANCES. P3o tipo francés, com adicéo de sal, composto de farinha de trigo especial, 4gua,
sal, e fermento quimico. Deverdo ser acondicionadas em sacos de polietileno atoxico, resistente e
transparente de forma que o produto seja entregue integro. O produto devera apresentar validade
minima de 24h ap06s entrega. Pesando no minimo, 50g.

REFRIGERANTE. Com aproximadamente 3 litros (normais e diets), sabores sortidos e de boa
qualidade fabricada industrialmente, a base de agua mineral e aglcar, podendo conter edulcorante,
extratos ou aroma sintetizado de frutas ou outros vegetais e gas carbénico.

REQUEIJAO. Requeijao cremosos tradicional — produto de primeira qualidade e com sabor, cor
e odor caracteristico, de textura cremosa, sem adicdo de amido. Elaborado com creme de leite
pasteurizado e/ou manteiga, leite pasteurizado, desnatado, concentrado proteico de leite.
Acondicionado em embalagens de, no minimo, 200g.

SALGADINHOS PARA COQUETEL. Salgados para coquetel com 15g de massa e 10g de
recheio, com sabores diversificados como: quibes, coxinhas, bolinha de queijo, queijo e presunto,
aipim com carne moida, mini folhados (frango, bacon com ameixa, banana com canela), mini
croissant (queijo e presunto, carne), mini esfiha (frango e carne).

SUCOS NATURAIS. Bebida obtida de fruta por meio de um processo tecnoldgico. Dessa forma,
ndo possui corantes, nem aromatizantes artificiais ou adicdo de aglcares. Além disso, € produzido
sem adicdo de &gua. 1 litro de cada. Sabores: goiaba, maracuja, laranja e uva.

ITEM 4 - SERVICO DE COQUETEL PARA 600 PESSOAS, CONTENDO:

BEBIDAS — Mesa com drinks de frutas (Iliméo, morango, maracuja e abacaxi) sem alcool. Todas
as bebidas deverdo ser ofertadas em copos de vidro apropriados a cada tipo de bebida, bem como
refrigeradas de acordo com tais bebidas acima citadas.

BOLO DE CORTE. Bolo de massa tradicional de baunilha com recheio de brigadeiro branco com
geleia de morango, servido em fatias de, no minimo 100g, com uma bola de sorvete de creme de,
no minimo, 50g. O mesmo deverd ser servido em prato adequado aos convidados em suas
respectivas mesas.

CREPES. Mesa com estacdes de crepe, com chapas elétricas ou a gas, bem como todo o material
necessario a fim de fornecer crepe francés durante todo o evento, a serem servidos em prato
individual com talheres de acordo com a demanda, sendo o0s crepes nos sabores: calabresa,
mugarela, frango, romeu e julieta (queijo com goiabada), chocolate ao leite, doce de leite.
LANCHINHOS VOLANTES. Lanches como: fatias de pizza individuais, mini-hamburguers e
batata-frita, servidos por gar¢ons durante todo o evento. Devera ser fornecido também, sachés de
ketchup, maionese e mostarda. As fatias de pizza individuais serdo servidas em prato triangular
para 1 fatia, com papel duplex plastificado, medindo aproximadamente(15x13x2), sendo os
seguintes sabores: calabresa, mucarela, marguerita, frango, romeu e julieta (queijo com goiabada).
As por¢des de batata-frita individuais (tipo palito) serdo servidas sequinhas, crocantes e em
caixinhas, com papel cartdo triplex, medindo aproximadamente (10,2x9,5cmx3,2cm) (AxLxC),
com capacidade para aproximadamente 120g, modelo liso, na cor preta ou branca. Os mini
hamburguers serdo servidos com pdo de hamburguer com no minimo 80g, maionese, alface,
tomate, carne bovina tipo hamburguer de, no minimo, 75g, uma fatia de mugarela e uma fatia de
presunto. O lanche deverd ser servido em saquinhos plasticos proprio para lanches, medindo
18,5x14.

MINI JANTAR VOLANTE. Mini jantar volante a ser servido em ramequim médio de, no minimo,
150ml, cada. Op¢des de jantar: massa tipo penne e nhogque, com opgdes de 2 molhos (bolonhesa e
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quatro queijos); escondidinho de carne moida e frango. Todos deverdo ser servidos, pelos gargons
na mesa dos convidados, bem como devem ser servidos quentes e apresentaveis.
REFRIGERANTE. com aproximadamente 3 litros (normais e diets), sabores sortidos e de boa
qualidade fabricada industrialmente, a base de &gua mineral e aclcar, podendo conter edulcorante,
extratos ou aroma sintetizado de frutas ou outros vegetais e gas carbonico. Deve-se ofertar opcoes
para diabéticos e alunos com intolerancias e alergias alimentares.

SALGADINHOS PARA COQUETEL. Salgados para coquetel com 15g de massa e 10 gramas de
recheio, com sabores diversificados como: quibes, coxinhas, bolinha de queijo, queijo e presunto,
aipim com carne moida, mini croissant (queijo e presunto, camardo, carne), mini esfiha (frango e
carne), mini quiches (queijo e frango).

SUCOS NATURAIS. Sabores SORTIDOS: abacaxi, goiaba, maracuja, laranja, uva, péssego e
acerola; bebida obtida de fruta por meio de um processo tecnologico. Dessa forma, ndo possui
corantes, nem aromatizantes artificiais ou adicao de acucares. Além disso é produzida sem adigdo
de agua.

ESPECIFICACOES DOS SERVICOS

ITEM 5- ORNAMENTACAO TIPO I, CONTENDO :

e (05-TOALHA DE MESA QUADRADA. Locacao de toalhas de mesa, em tecido, no tamanho de
3x2, conforme solicitacdo da CONTRATANTE.

e 05- ARRANJO PEQUENO DE FLORES NATURAIS PARA MESA: para ornamentacgao de
mesas de almogos, jantares, coguetéis ou atos comemorativos e devera conter: Astromélias,
Crisdntemos em cores variadas e acabamento com tango e folhagens, com base, em espuma
floral, medindo aproximadamente 15 x 15 cm.

ITEM 6 - ORNAMENTACAO TIPO Il, CONTENDO :

e 01-ARCO DE BALOES. Arco de baldes 06m, em cores a serem definidas.

e 30-TOALHA DE MESA QUADRADA. Locagdo de toalhas de mesa, em tecido, no tamanho de
3x2, conforme solicitacdo da CONTRATANTE.

e 300 - ARRANJO PEQUENO DE FLORES. Arranjo de flores em tons nobres e naturais, em tons:
branco, terra, off-white e nuances em pastel, com suportes medindo aproximadamente 15 X 15cm.

e (01 -CARPETE. Tapete, estilo carpete, formato passarela, 20M, na cor vermelha (metro);

e (01 - CORTINA BOCA DE CENA. Cortina em veludo 100% algodao, 450 gramas/ml na cor
vermelha, com dimensdo de 6m (larg) x 4m (alt), com transpasse de 1,0 metro, franzimento na
proporcdo de 2x a sua largura, com barramento de 0,30m e cabegote superior entretelado e
reforcado, com aplicacdo de ilhds a cada 0,20 metros . Tratamento antichamas através de
ignifugacdo, conforme normas e com laudo para inspecdo do corpo de bombeiros.

e (02 - CORTINA DE PISCA. Cortina de pisca amarelo, medido 3x3m, composta por 300 leds

e 10 - CORTINA DE VOIL - na cor branca, em estrutura de auto- sustentagdo, medindo
aproximadamente 3 metros de altura e 2 metros de largura ou similar.

e 06- DECORACAO PARA BAR. Decoragio no tema a combinar para ilhas/bar nos tons do evento

e 01 - LETREIRO DECORATIVO ILUMINADO. Letras gigantes em MDF 6mm cru, branco,
formando a palavra “#EDUCACAO?”, cujas dimensdes sio: altura 100cm e largura proporcional.
Profundidade 30 cm, peso 8,00 kg por unidade, com fiagcdo completa, soquetes e |ampadas.

e 02 - MURO INGLES. Muro inglés com folhas verdes e orquideas brancas permanentes, medindo
3x3m

e 100 - OBJETOS DECORATIVOS. Objetos decorativos com o tema a combinar, tons vermelho,
preto e dourado. Objetos como: quadros, molduras, espelhos, jarros, lanternas antigas, velas (50
velas medindo 9,5¢cm didmetro x 12cm altura e 50 velas medindo 9,5¢cm de didmetro x 18cm altura,
todas com suportes de vidro), caixotes, etc.
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02 - PAINEL RUSTICO. Painel rastico em ripamento, medindo 3x3m acompanhado de flores e
plantas artificiais nos tons do evento.

300 - TOALHAS DE MESA REDONDA. Toalha de mesa redonda, na cor branca ou off-white,
em tecido jacquard adamascado paris. 2,50mts.

PECIFICACOES DOS SERVICOS

EM 07 — MESTRE DE CERIMONIAS / CERIMONIALISTA ;

1. O(A) Mestre de Cerimonia devera Preferencialmente, ter graduacdo em Relagdes
Publicas ou em Comunicacédo Social e apresentar certiddo de registro no respectivo
Conselho Regional, dentro do prazo de validade; Caso ndo possua 0s requisitos
anteriormente mencionados, tenham, no minimo 5 anos de comprovada experiéncia, com
trabalho reconhecido pela eficiéncia.

2. Narrar o script preparado pelo Chefe de Cerimonial, garantindo a ordem e o ritmo da
cerimonia;

3. Seguir rigorosamente o script redigido pelo Chefe de Cerimonial, ndo sendo permitida a
alteracdo do texto sem o consentimento do redator;

4. Colaborar na confirmacdo de presencas de autoridades e no preenchimento de

nominatas; €) Participar de reunides pré -evento;

5. Reportar -se ao gestor da unidade para que seja efetivado o controle das atividades
realizadas;

6. Ser dotado(a) das seguintes caracteristicas: boa postura vocal e fisica; discricéo;
sobriedade e compromisso ético; ter iniciativa propria para contornar situagdes
inesperadas; boa apresentacéo, ter conhecimento das regras protocolares e do cerimonial
publico e possuir equilibrio emocional; e

7. Comparecer ao local de realizacdo do evento, com no minimo 02 horas de antecedéncia,
devidamente trajado.

8. O traje para profissional do sexo masculino serd sempre Terno escuro, camisa clara e
gravata. Para mulheres, o traje sera o tailleur.

ESPECIFICACOES DOS SERVICOS

ITEM 08 — SISTEMA DE SOM - PEQUENO PORTE;

02 caixas de som de alta, side 2x12, 2x15, 02 caixas de subgrave 15/18, sistema ativo ou passivo;
mesa 16 canais analdgica ou digital, 02 monitores de palco (ativo ou passivo), pedestais e
microfonacdo completa; A Contratada deveré colocar a disposicdo, no local do evento, equipe
técnica devidamente uniformizada e com EPI (Equipamentos de Protecdo Individual), visando o
bom andamento no decorrer do evento.

ITEM 09 — SISTEMA DE SOM- MEDIO PORTE;

Locagdo de equipamento de som; contendo: - 04 caixas de som 12 ou 15” + driver; - 04 subs 15
ou 187, (sistema passivo ou ativo); - 01 bateria ; - 01 amplificador de guitarra; - 01 amplificador
de baixo; - 01 caixa de 4x10”; - 01 caixa de 1x15”; - 01 mesa de som digital 32 canais; 4
monitores de palco 12 ou 15, ativo ou passivo — sistema de microfonacdo completo, pedestais; A
Contratada deveré colocar a disposicdo, no local do evento, equipe técnica devidamente
uniformizada e com EPI (Equipamentos de Protecdo Individual), visando o bom andamento no
decorrer do evento

ITEM 10 - SISTEMA DE SOM - GRANDE PORTE;

SISTEMA DE P.A.48, 01 Console com no minimo 48 canais de entrada; cada um com, controle de ganho,
PAD, filtro de passa alta, reversor de polaridade, 7stéreo power, equalizador paramétrico de 4 bandas, no
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imimo quatro auxiliares, quatro voltas de efeito 8stéreo, leitura de sinal de entrada pre fader, e Pan-pot.

apsyde mute.. *** Preferéncia para consoles digitais: Yamaha PM5D RH e M7CL48. (ou superior). 01
ema de Intercom — FOH/ Monitor. CAIXAS E AMPLIFICADORES. Sistema deve ser no minimo 4
5, estéreo, com processamento externo, capaz de reproduzir 120 dB SPL (25Hz a 18 kHz + 6dB) de som
o0 e sem distor¢do na mesa de mixagem; a qual devera estar no centro da audiéncia e no maximo o dobro
distancia entre as caixas do P.A. (-05 mts). O sistema devera cobrir de forma homogénea a area a ser
orizada; quando necessario providenciar torres de delay, sistemas de front fill ou cluster central que
erdo estar conectados a uma saida alternativa do Main Mix de PA ou Matrix; sempre com equalizador
ico em todas as saidas. *** Preferéncia para os Sistemas de P.A.: JBL VERTEC, EAW KF-760, Meyer
D, XTREME SOUND CORPORATION ou HAMMER TW15. (ou superior), SISTEMA DE
DNITOR. 01 Console com no minimo 48 canais de entrada; cada um com, controle de ganho, PAD, filtro
passa alta, reversor de polaridade, 8stéreo power, equalizador paramétrico de 4 bandas, no minimo quatro
auxiliares, quatro voltas de efeito 8stéreo, leitura de sinal de entrada pre fader, e Pan-pot. Grupos de mute..
*** Preferéncia para consoles digitais: Yamaha PM5D RH e M7CL48. (ou superior). A Console devera
estar situada o mais proximo da boca de cena de modo a permitir uma visdo completa do palco, dos musicos
e do artista; preferencialmente do lado oposto aos Racks de iluminagdo. 12 Monitores sendo: 2X12” + drive
T (iguais); preferéncia para Clair 112AM, EAW SM222 ou EAW SM400. (ou superior). 01 Sub-drum, com
caixa EAW SB850. 02 Sistemas duplos para Side Fill, sendo 4 vias estéreo e devidamente processad.
EQUIPAMENTOS DE PALCO - BACKLINE. 01 Amplificador para guitarra: Fender Twin
Reverb/Deville; JCM 900/800, Jazz Chorus 120. (ou superior), 01 Amplificador RESERVA para guitarra:
Fender Twin Reverb/Deville; JCM 900/800, Jazz Chorus 120. (ou superior), 01 Amplificador para Baixo:
Hartke Systems 5000/3500 ou GK 800; com 01 Caixa 4x10 + 01 Caixa 1X15”. (ou superior), 01 Bateria
completa com Banco e 4 estantes de prato tipo girafa: PEARL, YAMAHA, TAMA, (ou superior), ***
Peles novas ou em excelente estado marca Remo, Evans, Rmv classic duo. (ou superior), O Back Line
devera seguir as especificacbes acima, Microfonacdo e direct box devem seguir |RIDER TECNICO dos
artistas que sera enviado nas solicitagdes. O sistema deverda ser alimentado por AC (energia), devidamente
estabilizado e aterrado. TODO o palco com tomadas 127V, estabilizado e aterrado, O sistema devera estar
em excelente estado de conservacao, livre de ruidos e/ou mal contatos.

ESPECIFICACOES DOS SERVICOS -
ITEM 11 - ESTRUTURA COMPLETA DE EVENTOS

01 PALCO 10X08M DUAS AGUAS, Palco coberto, em estrutura tubular de duraluminio ou ago
galvanizado, medindo 10 m de frente x 8 m de profundidade, pé direito de 7m (do piso do palco a
cobertura), contendo: - Piso em estrutura tubular de aco galvanizado ou duraluminio, com capacidade de
sustentacdo, conforme Normas da ABNT, revestido em madeira compensada, nova, tipo MDF ou
NAVAL com no minimo, 20 mm de espessura, encarpetada, com altura regulavel de 1 m a 2 m do chéo,
com estrutura totalmente estavel, sem que sejam percebidos movimentos laterais e/ou longitudinais, para
iSs0, caso necessario, deverdo ser colocados contra pesos. - Area de servico lateral medindo 5x5m
acompanhando altura piso do palco com cobertura; - Guarda corpo em toda a volta do palco, exceto na
area frontal; - Fundo e as laterais em tela ortofonica ou sombrite preto ou cinza, nas medidas do palco,
devidamente afixada na estrutura do palco (na parte superior e inferior). Toda a "saia" do palco (espago
entre o piso do palco e o solo) devera ser fechada em TNT (tecido nédo tecido) de gramatura 100m2 ou em
lycra na cor preta. O fundo, laterais e “saia” deverdo estar devidamente limpos e sem furos; - Cobertura
em estrutura tubular de duraluminio ou ago galvanizado, com capacidade minima de sustentagdo para
4.000kg, em formato “duas aguas”, coberta com lona vinilica modelo KP 1000, soldada e vulcanizada
eletronicamente, impermedavel com blackout aos raios solar e prote¢do contra raios ultravioletas, devera
conter também, propriedades antimofo, antichama, resisténcia e leveza, bem como elasticidade que
permita um acoplamento perfeito na estrutura metalica. A cobertura deverd ser totalmente estavel, sem
que sejam percebidos movimentos laterais e/ou longitudinais, para isso, deverd estar devidamente
estaqueada e tencionada com fitas/cabo de aco e, caso seja necessario, a contratada devera colocar contra
pesos; - No estaqueamento as fitas/cabos de aco, bem como as estacas, deverdo conter protecao visando
manter a integridade fisica dos participantes do evento; - 01 (uma) escada de acesso em estrutura tubular
de duraluminio ou a¢o galvanizado, com acabamento em madeira pintada, emborrachada ou acarpetada,
com corrimao nas duas laterais, conforme normas da ABNT/NR12, de no minimo 2 metros de largura e
degraus de no maximo 30 cm de altura; - 01 (uma) rampa de acesso, instalada paralela ao fundo do palco,
com pelo menos 1,50 m de largura, para acesso de PNE (cadeirantes) e/ou para carga e descarga de
materiais. Para o calculo de inclinacdo deve-se utilizar a legislacdo em vigor (ABNT); - 02 (duas) Asas de
P.A; A Contratada devera colocar a disposicéo, no local do evento, equipe técnica devidamente
uniformizada e com EPI, visando o bom andamento no decorrer do evento.Toda a estrutura devera seguir
rigorosamente as normas estabelecidas pela ABNT.A empresa contratada deverd instalar um sistema de
protecdo contra descargas atmosféricas, concomitantemente ao inicio da montagem, para garantir a
protecdo das estrutura com o aterramento das massas metélicas, de acordo com as exigéncias da ABNT —
Associacdo Brasileira de Normas Técnicas, particularmente a NBR 5419 — Sistema de Prote¢do de
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,‘.*Jv uras Contra Descargas Atmosféricas, a empresa deveréa emitir laudo técnico juntamente com a ART

7% . e
u-RRT. Unidade por diéria.

s
CAMARIM 4x4 :

~0)

acdo de camarim medindo 4x4, tendo 16m?2 de area, montado em Octanorme, Contendo 1 (um)

relho de ar-condicionado de 16.000 BTUs ou superior, 1 (um) espelho de corpo inteiro, 1 (um) jogo de
5a com 4 (quatro cadeiras) e 1 (um) frigobar, 2 (sofas) 2 lugares, com cobertura de tenda 05x05m, com
inacdo interna, piso tablado de 4x4, 16 m2 de piso easyfloor, banheiro quimico acoplado ao

anorme, instalacdo elétrica completa, com lampadas e tomadas de AC.

02 ILUMINAGCAO GRANDE PORTE:

16 Refletores Par 64, 40 movings head 9R ou superior, 12 Elipsoidal, 24 par led, 24 Ribalta de led p5 ou
q7, 03 maquinas de fumaca profissional com ventilador, 01 mesa de iluminagdo compativel com sistema,
48 canais de dimmer, estrutura de conexdes (cabo, fios, etc), Grid estrutural Q30/Q50 medindo 10x10
com 3 Linhas de trelica de 10m, e altura regulavel de no maximo 6 metros.

02GERADOR 100KVA, Locagdo de gerador diesel com poténcia de 100kVA, tipo cabinado, trifasico,
110/220/380v, chave de transferéncia separada do conjunto, composto de: - Sistema carenado construido
sobre base metalica transportavel, envolto em chapas de ago resistentes a corrosao, tratamento acustico
interno ajustado para ruido maximo de 80dB(A)+/-5dB(A) a 1,5 metro, com motor diesel de 6 cilindros
em linha, com poténcia minima de 540CV, injecdo eletronica direta de combustivel, sistema de pré-
aquecimento do combustivel por resisténcia elétrica e regulador eletroénico de velocidade, refrigeracdo
liquida com radiador, ventilador e bomba centrifuga, protecdo contra alta temperatura d’agua e baixa
pressdo do éleo; - Quadro de comando (QTA) tipo microprocessado, com supervisao de rede, partida,
parada e transferéncia automatica com possibilidade de funcionamento manual/automatico/teste; -
Sistema de forca formado por um disjuntor, tripolar, fixo e manual, com capacidade compativel ao GMG,
para protecdo de sobrecorrente instantanea/ temporizada, montado no quadro de comando, e por um par
de contatores eletromagnéticos, tripolares, capacidade acima de 1200A, para transferéncia de carga,
montado em caixa separada do comando aprovada pela norma NBR IEC 60439-1 (TTA/PTTA); -
Sistema de armazenagem interna de combustivel com tanque acoplado a base, capacidade acima de 200
litros, mangueiras de interligacdo, bacia de contencdo contra vazamentos, valvula de dreno e filtro
separador de &gua na linha do diesel; - Sistema de partida com 02 baterias seladas isentas de manutencao,
cabos com terminais, e carregador de baterias; A Contratada devera colocar a disposicéo, no local do
evento, equipe técnica devidamente uniformizada e com EPI (Equipamentos de Protecdo Individual),
visando 0 bom andamento no decorrer do evento. Toda a estrutura devera seguir rigorosamente as normas
estabelecidas pela ABNT. A empresa contratada devera instalar um sistema de protecdo contra descargas
atmosféricas, concomitantemente ao inicio da montagem, para garantir a protecdo das estruturas com o
aterramento das massas metalicas, de acordo com as exigéncias da ABNT — Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas, particularmente a NBR 5419 — Sistema de Protecéo de Estruturas Contra Descargas
Atmosféricas, a empresa devera emitir laudo técnico juntamente com a ART ou RRT. A apresentacdo
desses laudos compete a cargo de um profissional registrado no CFT (Conselho Federal de Técnicos
Industriais).

200 GRADIL DE SEGURANCA

Prestacdo de servico em locagdo com montagem e desmontagem de grades disciplinadoras em estruturas
metélicas em ferro tubular galvanizado de % de polegada com altura de 1,20 m x 2,00 m de largura — vaos
de 0,15 m

80M2 PISO PRATICAVEL 10x4 :

piso em chapa de compensado naval de no minimo 20mm, com medidas de tamanho em 2m x 1m em
cantoneira de ferro ou aluminio, encarpetado em toda sua dimensao contratada, travamento em mao
francesa, pés em estrutura tubular em aco com regulagem minima de 0,20 e méximo de 1.60m, sua
demanda se faz por contratagdo por metro quadrado.

08 TENDA CRISTAL 10X10M:

Servico de locacdo de tenda piramide em lona PVC, antichama, com protecdo UV, em metalon, medindo
10 x 10 metros, com estrutura metélica em aco galvanizado; modelo cristal, com sistema de fechamentos
laterais.

05 TENDA CRISTAL 06X06M:
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/ico de locacédo de tenda pirdmide em lona PVC, antichama, com prote¢do UV, em metalon, medindo
Oametros, com estrutura metalica em aco galvanizado; modelo cristal, com sistema de fechamentos

DM DE TRELICA Q30:

acdo com montagem e desmontagem de pecas de estrutura metalica Construidas em tubo de

aluminio de 1" (uma polegada) soldados com soldas lisas especiais em formato trelicado com maédulos
medidas 0,30x0,30 com comprimento de 0,50m, 1,00m, 1,50m, 2,00m, 2,50m, 3,00m e 5,00m, em

as retas, curvas e circulares, tendo necessidades em alguns casos de montagens com cubos de 5 faces,
2ves, alongadores, montados para atender a estruturas de diversos tamanhos de pérticos, portais,
gstentacoes de painéis, backdrops e outros. sua demanda se faz por contratagdo em metro linear.

02 BANHEIRO QUIMICO TIPO CONTAINER

Locacdo de banheiros quimicos padrédo container com medidas minimas de 6,00 m x 2,30 m
(comprimento x largura), devendo ter, no minimo, 6 vasos sanitarios, 4 lavatorios e 1 mictorio.
Devidamente identificados externamente com placas indicando o género masculino e feminino. Devera
conter 2 (duas) lampadas eletrénicas de 30w, com cabeamento e interligacdo a rede de energia da feira. O
container devera ser atendido com caixa metalica de dejetos acoplada, reservatério com sabonete liquido
e papel higiénico, com servico de succéo e limpeza e reposicdo de agua, sabonete liquido e papel
higiénico diario. A empresa devera manter um funcionario especializado em higienizacéo do local, e
fornecimento e reposicéo de todo material para higienizacdo e limpeza diaria do ambiente (incluso papel
higiénico e sabonete liquido).

50 M2 PISO DE LED medindo 1mz2, com espessura similar a 9,8 cm, pesando aproximadamente 23
kg, constituido por quadro em ago, com base em MDF ultra, resistentes a liquidos, suportando 800 kg por
modulos (metro quadrado).

ESPECIFICACOES DOS SERVICOS
ITEM 12 - EQUIPE ESPECIALIZADA EM PRODUCAO TOTAL DE EVENTOS

Equipe especializada em producéo total de eventos contendo:

01 equipe de SERVICO DE PREVENCAO E COMBATE A INCENDIO/BRIGADISTA ¢/ 3 Bombeiros
Civis

03 Recepcionistas devidamente uniformizadas.

01 Intérprete de Libras

01 EQUIPE DE APOIO c/ 10 pessoas para realizacdo do evento, prevendo a organizacdo, observacio,
informac&o, direcionamento de convidados, entre outros.

4 - CALENDARIO DE EVENTOS :
12 de marco de 2024 — Coquetel de cerimdnia de comemoracdo ao més das mulheres;
16 de abril de 2024 — Coquetel de cerimbnia ao més de conscientizacdo do autismo;
07 de junho de 2024 — Evento de Grande Porte para entrega dos titulos honorificos;
27 de junho de 2024 — Evento de Pequeno Porte pra realizacdo da Ultima sessao
ordinéaria do 1° periodo legislativo de 2024;
06 de agosto de 2024 — Evento de Pequeno Porte para sessdo solene de 2° periodo
legislativo de 2024;
19 de novembro de 2024 — Coquetel de cerimdnia ao més da consciéncia negra;
12 de dezembro de 2024 — Evento de Pequeno Porte para Sessdo solene de
encerramento do ano legislativo e da legislatura do periodo de 2021/2024;

01 de janeiro de 2025 — Evento de Médio porte para Posse dos eleitos na eleicdo 2024.
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ORCAMENTARIA

016
3390390000 | PESSOA JURIDICA

\L E CONSDICOES DE ENTREGA

7.1. A entrega dos servicos devera ser efetuada nos dias dos eventos na cdmara municipal,
conforme cronograma. Porém o evento de grande porte serd realizado em um local com
capacidade superior a 600 pessoas que sera escolhido pela secretaria geral da Camara Municipal.

7.2. Todo e qualquer dnus decorrente da entrega do objeto contratado, inclusive frete, seréd de
inteira responsabilidade da CONTRATADA. A movimentacdo dos materiais até as dependéncias
do almoxarifado da CAMARA ¢é de inteira responsabilidade da CONTRATADA ou da
transportadora, ndo sendo A CAMARA responsavel pelo fornecimento de méo-de-obra para
viabilizar o transporte;

7.3. O objeto dessa contratagdo sera recebido PROVISORIAMENTE, no almoxarifado da
Céamara, para fins de conferéncia do critério quantitativo, com a utilizacdo de carimbo e
assinatura no canhoto da Nota Fiscal Eletrénica e/ou no conhecimento de transporte da
transportadora, devidamente datado e assinado;

7.4. Apds o recebimento provisério do material, em um prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis,
serdo verificados pelo servidor da Céamara, responsaveis pelo setor de Almoxarifado, a
conformidade do material proposto e entregue com as especificagdes contidas no Termo de
Referéncia;

7.5. Caso seja verificada qualquer incompatibilidade, o material devera ser substituido, por conta
e 6nus da CONTRATADA, em no maximo 10 (dez) dias, ndo considerados como prorrogacao
do prazo de entrega. Esse processo de verificacdo de compatibilidade sera também aplicado ao
material encaminhado pela contratada em substituicdo, e somente ap0s 0 cumprimento dessa
etapa, serd o objeto da contratacdo definitivamente recebido e aceito;

7.6. O recebimento definitivo ndo excluira a responsabilidade da CONTRATADA pela perfeita
qualidade do material fornecido, cabendo-lhe sanar quaisquer irregularidades detectadas quando
da utilizacdo desse material,

7.7. O prazo de entrega dos produtos sera de 30 (trinta) dias, contados a partir da comprovacao
do recebimento da nota de empenho;

7.8. O prazo de entrega podera ser prorrogado, uma Unica vez, caso seja protocolada pelo
fornecedor a solicitacdo, com as devidas justificativas, no prazo maximo de 10 (dez) dias antes
do término do prazo maximo para entrega, previsto no Termo de Referéncia;

7.9. A troca de marca de produtos podera ocorrer, uma Unica vez, caso seja protocolada pelo
fornecedor a solicitacdo, com as devidas justificativas (documentos comprobatorios e pesquisa
de mercado atualizada, que comprove a equivaléncia de pregos dos produtos), no prazo maximo
de 10 (dez) dias antes do término do prazo maximo para entrega, previsto no Termo de
Referéncia;



rato terd prazo de 30 (trinta), dias a contar da ordem de inicio para o fornecimento dos
A\ ordem de inicio para o fornecimento sera enviada para o e-mail ou retirada
nte na sede da CAMARA.

AGAMENTO

9.1. O pagamento, decorrente do fornecimento desta contratagdo, seré efetuado mensalmente de
conformidade com o fornecimento, mediante crédito em conta corrente da contratada, no prazo
de até 10 (dez) dias, contados da apresentacao da respectiva documentacéo fiscal, devidamente
atestada pelo setor competente.

9.2. Os pagamentos somente serdo efetuados apds a comprovacdo, pela fornecedora, através de
certiddo de que se encontra regular junto a Fazenda Federal, Seguridade Social e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servico (FGTS) e trabalhista.

10 - OBRIGA(;OES DA CONTRATANTE

Exigir o cumprimento de todas as obrigagcdes assumidas pela contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e 0s termos de sua proposta;

Sé&o obrigacOes de exclusiva conta e responsabilidade da CONTRATANTE, afora outras, ndo
previstas neste Termo e que por Lei Ihe couberem:

10.1. Receber os materiais em local informado pela solicitante de acordo com as especificacoes
constantes nos itens deste Termo;

10.2. Notificar o fornecedor de qualquer irregularidade encontrada no fornecimento dos produtos
como irregularidades;

10.3. Efetuar o pagamento no prazo estabelecido no contrato.

10.4. Empenhar, para cumprimento do Contrato, 0S recursos orcamentarios necessarios ao
pagamento.

11— DA OBRIGACAO DA CONTRATADA

11.1. Responder civil e criminalmente por todos os danos que venha, direta ou indiretamente,
provocar ou causar para a CONTRATANTE e/ou terceiros, devendo entregar os objetos do
CONTRATO de acordo com os termos pactuados, em estrita obediéncia a legislacdo vigente.

11.2. Responsabilizar-se por todos os custos diretos e indiretos relativos a execu¢do do objeto do
CONTRATO, inclusive despesas com materiais, transportes, fretes, mao de obra, remuneracdes,
bem como todos 0s encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, securitarios e tributarios, ou
quaisquer outros custos e encargos decorrentes, ou que venham a ser devidos em razéo da avenca.

11.3. Manter durante toda vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes
assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas neste termo;



D aplicadas as san¢des contratuais sobre as condutas tipicas, caso necessarias, de acordo
7, Lei n.14.133/21.

ulta estabelecida sera de acordo com Art. 86 a 88, Lei n.14.133/21; Art. 55, VII, Lei
n.14.133/21; Art. 80, 111, Lei n.14.133/21.

12.3- O atraso na prestacao dos servicos implicara em multa de 05% (cinco por cento) do valor
do contrato por dia de atraso.

13 — DAS CONDICOES GERAIS

13.1. A contratada ficara obrigada a executar fielmente o objeto proposto neste Termo de
Referéncia — ndo se admitindo modificacfes sem prévia consulta e concordancia da fiscalizacao,
a qual se compromete, desde ja, submeter-se;

13.2. A simples apresentacéo de proposta indica, e fica assim entendida, que a Empresa da plena
concordancia com todas as condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

13.3. Sera competente o foro da Comarca de Arraial do Cabo, com renlncia expressa a qualquer
outro, por mais privilegiado que seja para solucao de questdes oriundas deste instrumento.

Arraial do Cabo, 07 de maio de 2024.

Ives dos Santos Martins Pereira
Agente de Contratacao
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