ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE ARRAIAL DO CABO
GABINETE DO PREFEITO

‘Senhor Presidente,

Tenho a honra de me dirigir nos termos da Lei Organica Municipal, de submeter a
elevada apreciagdo dessa Casa Legislativa, o Projeto de Lei que institui o Cédigo de
Vigilancia Sanitaria do Municipio de Arraial do Cabo.

Certo da compreensdo desta Egrégia Casa Legislativa, e confiante na aprovagao do
- projeto de lei ora encaminhado, aproveito a oportunidade para renovar a V.Exa. e nobres
pares votos de elevada estima e consideragio.

Atenciosamente,

MARCELO MAGNO FELIX % Assinado de forma digital por
DOS 2 /\MARCELO MAGNO FELIX DOS
/. SANTOS:03718503715
SANTOS:0371 8503719 ;7 Dados: 2022.11.01 10:02:11 -03'00"
MARCELO MAGNO FELIX DOS SANTOS

- Prefeito Municipal

Ao Exmo. Sr.

/fngelo de Macedo Alves

MD. Presidente da Camara Municipal
Arraial do Cabo - RJ ‘
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PROJETO DE LEI N°

INSTITUI O CODIGO DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MUNICIPIO DE
ARRAIAL DO CABO

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE ARRATAL DO CABO, no uso de suas atribuicdes legais que
a lei Orgénica_ lhe confere, faz saber que a Camara Municipal de Arraial do Cabo aprovou e eu
sanciono, a seguinte Lei;

PREAMBULO

Fica instituido o Cédigo de Vigilancia Sanitéria do Municipio de Arraial do Cabo, que compde-se
- dos dispositivos constantes desta lei, obedecidos os termos da Constituicdo Federal, do Codigo de
Satide do Estado do Rio de Janeiro, e das Leis Federais 8080 de 19/09/1990 e 8142 de 28/12/1990
e da lei Orgénica do Municipio. '

TITULO I - FUNCIONAMENTO DO SERVICO DE VIGILANCIA SANITARIA NO
MUNICIPIO DE ARRAIAL DO CABO

CAPITULO I - DAS DISPOSICOES GERAIS

~ Art. 1°. A defesa e a protegfio da safide, no &mbito de competéncia de Vigilancia Sanitéria serfo
disciplinadas neste Municipio pelas disposi¢des desta lei, obedecidas as normas técnicas
complementares,de acordo com as diretrizes do Sistema Unico de Safide.

Paragrafo [’In_ico. Entende-se por Vigilancia Sanitaria, um conjunto de agdes capazes de eliminar,
- diminuir ou prevenir riscos a saide e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes do meio
- ambiente, da produg@oe circulagio de bens e das atividades de produgdo de servicos de interesse da

satde, abrangendo: :

I- O controle de bens de consumo que direta ou indiretamente se relacionam com a saude,
~ compreendidastodas as etapas e processos, da produgéio ao consumo. -

II- O controle da prestagdo de servigos que se relacionem direta ou indiretamente com a satide.
HOI - - Qualquer outra atividade que, a critério da autoridade sanitéria, colocar em risco a saude
- individual ou coletiva. '

Art, 2°. Compete a Secretaria Municipal de Satide, como gestora do sistema municipal de saide,

através do SUS, no 4mbito da vigilancia sanitéria:

I- Organizar e definir as atribuicSes e a competéncia dos servigos incumbidos das acSes de
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vigiléncia & satide, bem como promover sua implantago, coordenagéo e execu¢io em éb'}j!{(pffﬁ;}féla

com a legislagdo sanitéria vigente, respeitando-se as atribui¢Ses legais da conferencia e do conselho
municipal de saide; ' - '

II - Manter constante integracdo com as demais secretarias municipais para realizagdo de a¢des de
fiscalizagiio e controle para protegdio, preservacio e recuperagdo e uso racional do ambiente propicio
a vida,e para a eliminag¢8o ou diminuigio dos riscos e agravos a saude coletiva ou individual;

IIT- Solicitar a colaboragéo de instituigSes do poder piiblico e privado, estabelecimentos de interesse
a salide, profissionais da satide e cidadgos, para o desenvolvimento de acdes e medidas de controle
necessarios a protecio e promogdo da satde piiblica;

IV Promover agdes que visam o controle de doencas, agravos ou fatores de risco de interesse para
a sandepublica; ‘

V " Assegurar condi¢es adequadas de higiene, instalagfio e funcionamento a0 processo produtivo
dos estabelecimentos, através do exercicio do seu poder de policia, assim como garantir a
integridade do trabalhador e sua higidez fisica;

VI Participar da formulacdo da politica e da execu¢do das agdes de saneamento basico e
colaboragéo naprote¢fo e recuperacéio do meio ambiente, junto aos oragos afins;

VII - Manter um servigo de atendimento a reclamagdes e denuncias, informando num prazo de 30
(trinta) diasas solug¢des adotadas; e ’

VIII . Coordenar e fiscalizar, no dmbito municipal, o exato cumprimento da legislag¢do federal e
estadual vigentes.

Art. 3° As autoridades sanitarias da Secretaria Municipal de Satide, no exercicio de suas fun¢des,
ndo comportando execucdio de dia, nem de hora, terfio livre acesso a todas as dependéncias dos
estabelecimentos sujeitos a controle sanitario, bem como aos veiculos destinados 3 distribui¢do, ao
comércio e a0 consumo de produtos ou substincias sujeitos a controle sanitario.

§1° Quem embaragar a autoridade incumbida da fiscalizago serd punido com pena de multa de acordo
como artigo 40, sem prejuizo do procedimento criminal que no caso couber.

§2° A equipe fiscal da vigilancia sanitéria concretiza o poder de policia administrativa municipal,
previsto no artigo 78 do Cédigo Tributario Nacional. '

Art. 4°. S&o considerados estabelecimentos sujeitos a controle sanitério, o local e/ou institui¢do
publica e/ouprivada que, pelas caracteristicas das atividades desenvolvidas, servigos e/ou produtos
ofertados, possamexpor riscos & satide da populacdio usuéria e trabalhadora e a preservagdo do meio
ambiente. ' . '

§1° Consideram-se como controle sanitario as acdes desenvolvidas pelas autoridades sanitarias com
vistasa aprovagdo de projetos arquitetdnicos, a0 monitoramento da qualidade dos produtos para
saide e de interesse a saude e a verificagio das condigdes para o licenciamento e funcionamento dos

estabelecimentosde satide e de interesse a saide, abrangendo:
| - A inspecdo e orientagdio; '

II - A fiscalizagdo;

III - A lavratura de termos e autos; e

IV - A aplicagio de sangBes.

§2° Sdo sujeitos ao controle e fiscalizagsio por parte das autoridades sanitarias:
I Drogas, medicamentos, imunobioldgicos, insumos farmacéuticos e produtos para satide;
- II Sanigue, hemocomponentes e hemoderivados;

~1II'  Produtos de higiene pessoal, cosméticos, perfumes e saneantes;

IV Alimentos, 4guas‘envasadas, matérias-primas alimentares, artigos e equipamentos destinados

a entrarem contato com alimentos; ' ' '

V Produtos téxicos ¢ radioativos; _ : |

VI . Estabelecimentos de saude, de interesse a safide e outros ambientes que oferecam riscos a

satide, denatureza piblica e privada; ’
i . . 5
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VII  Residuos sélidos gerados pelos estabelecimentos sujeitos a controle sanitério; % 3q -’\\\f\-‘}‘
VIII Veiculagio de propaganda de produtos farmacéuticos e outros produtos que possam
comprometer asaude, de acordo com as normas federais;
IX Outros produtos, substancias, aparelhos ¢ equipamentos que possam provocar danos a satde.

Art. 5°. Todo e qualquer sistema individual ou coletivo, publico ou privado, de armazenamento,

coleta, transporte, tratamento, reciclagem e destino final de residuos de qualquer natureza,

produzidos ou introduzidos no municipio, estar4 sujeito & regulamentagfio, fiscalizagdo e controle
da vigiléncia sanitéria, em todos os aspectos. i

Art. 6°. O municipio s6 podera conceder licengas para execuco de obras de construcdo, reforma,
ampliagdo ou adaptagdes de edificagbes e de funcionamento, requeridas por estabelecimentos
sujeitos a confrole sanitdrio, apds prévio exame e aprovagdo dos projetos e especifica¢des pela
autoridade sanitaria municipal competente.

Art. 7° Para efeito das disposi¢3es desta lei, a quantificagio, dimensionamento e condigdes de
funcionamento das instalagdes dos locais onde se desenvolvam atividades sujeitas a controle
sanitério e/ouonde haja producio, consumo, manipulagdo ou armazenamento de substincias e
produtos de sujeitos a controle sanitdrio serfio adotados em conformidade com aquelas exigidas em
normas técnicas e legislagdespertinentes.

CAPITULO II - DISPOSICOES GERAIS PARA FUNCIONAMENTO DOS
ESTABELECIMENTOS, ATIVIDADES, SERVICOS E PRODUTOS SUJEITOS A
CONTROLE SANITARIO

Art. 8°. A construgfo, instalacdo e o funcionamento de qualquer estabelecimento sujeito a controle
sanitdrio,serfio autorizados pelo 6rgfo sanitirio competente, através da emissio de licenca sanitaria,
devendo renovar-se a referida autoriza¢iio anualmente e/ou sempre que ocorrer a mudanga de
estabelecimento ou quando se pretender modificar ou renovar a sua estrutura fisica, suas instalacdes
‘€ equipamentos ou a natureza de suas atividades operacionais. : o

- §1° Nao serd autorizado o funcionamento do estabelecimento que estiver incompletamente instalado »
~ € equipado para os fins a que se destina, quer.em unidades fisicas, quer em maquinarias e utensilios
diversos,em razéio da capacidade com que se propde a operar,

§2° As instalagGes fisicas como piso, parede ¢ teto devem possuir revestimento liso, impermeével e
lavavel. Devem ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltrag3es, bolores, descascamentos, dentre outros. ‘

§3° As éreas internas e externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou
estranhosao ambiente, néo sendo permitida a presenca de animais.

§4° As instalagbes elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulagdes externas e integras
de talforma a permitir a higienizago dos ambientes.. ' ' ’ ‘

§5° Os equipamentos e os filtros para climatizagdio deverfio estar conservados. A limpeza dos
- componentesdo sistema de climatizagio, a substituicsio de filtros € a manuten¢do programada e
periédica destes equipamentos devem ser registradas e realizadas conforme legislagdo especifica.
§6° Os bebedouros de uso coletivo deverdo estar conservados, devendo a substitui¢do dos filtros ser
_ registrada e realizada periodicamente, conforme informacio do fabricante. Caso o fabricante nio
informe esse prazo, o filtro devera ser substituido pelo menos a cada 02(dois) meses.

- §7° O reservatério de agua deve ser edificado e ou revestido de materiais que ndo comprometam a
qualidade da 4gua, conforme legislagio especifica. Deve estar livre de rachaduras, vazamentos,
infiltragdes,descascamentos dentre outros defeitos e em adequado estado de higiene e conservacgo,
devendo estar devidamente tampado. O reservatério de 4gua deve ser higienizado, em um intervalo
méximo de seis meses,devendo ser mantidos registros da operagéo. B
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§8° Nas instalagBes sanitarias serd obrigatéria a existéncia de papel higiénico, lavatorio con;f-h”%a\aé
corrente,sabo liquido, toalhas papel de uso individual e lixeiras dotadas de tampa e acionadas sem
contato manual.No caso de estabelecimentos de hospedagem (Pousadas, hotéis e congéneres) sera
permitido o uso de toalhas de pano e de sabdo em barra no interior dos quartos. o

Art. 9°. O maquinario, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e outros materiais que
entrem em contato com substéncias e/ou produtos de satide ou de interesse a satide, empregados no -
fabrico, manipulagdo, acondicionamento, transporte, conservagdo e comercializagio dos mesmos,
deverdo ser de material adequado e que assegure a perfeita higienizagdo de modo a n3o contaminar
e alterd-los. - _ | ' '

" Pargrafo Unico A autoridade sanitaria podera interditar temporaria ou definitivamente, os
materiais referidos neste artigo, bem como as instalages que ndo satisfacam os requisitos técnicos
e as exigéncias desta lei.

Art. 10°. S&o deveres do proprietério ou responsavel pelos estabelecimentos:
I Manter os ‘meios materiais, organizagiio e capacidade operativa suficiente para o correto
desenvolvimentode suas atividades; ‘
™ Il Dispor de pessoal, em niimero suficiente e devidamente capacitados para garantir a qualidade dos
produtos e servigos ofertados, de acordo com a legislagdo sanitaria vigente;
Il Manter registros de atividades relativos aos produtos substincias e servigos, ficando os mesmos
a disposicéo da autoridade de vigilancia sanitaria;
IV Todo o estabelecimento devera possuir instalagdes, aparelhos e equipamentos permanentemente
higienizados e adequados para a conservagio, manutencdo e controle do padrio de qualidade
estabelecidopara substéncias, produtos e servigos prestados; ' :
; ~ V Os estabelecimentos de satide deverdo adotar normas e procedimentos visando o controle de
~ infecedo relacionada a assisténcia & saide;

VIE responsabilidade pessoal dos profissionais de satide o controle de infecgio em seus ambientes

de trabalho;

Vil Manter no-estabelecimento os seguintes documentos: o controle da satide dos funcionarios de
- acordo com a legislagdo especifica; certificados e ordens de servigo (atualizados) da desinsetizac#o,

desratizagdoe higienizacdo dos reservatorios de dgua (semestralmente) realizados por empresa

registrada junto ao INEA; e uma conta atual (maximo. de 03 (tré€s) meses) da empresa de

abastecimento de 4gua; ‘

N §1° O abastecimento de 4gua devera ser somente por agua potavel. Quando utilizada 4gua oriunda
de solugdo alternativa, dever ser atestada a potabilidade da 4gua semestralmente mediante laudos
laboratoriais (fisico-quimico e microbiolégico), sem prejuizo de outras exigéncias previstas em
legislagdo especifica. As copias dos respectivos laudos deverdo ser entregues ao 0rgdo sanitério e a
permissdo parautilizago de agua por fonte alternativa estard sujeita a aprovagdio do responsavel
pelo érgdo de vigilancia sanitéria, levando en‘j consideragdo que a 4gua esteja propria para consumo
€ que néo haja risco para a atividade realizada pelo estabelecimento. A critério da autoridade
sanitdria também poderd ser exigido o laudo de potabilidade de 4gua que ndo seja oriunda de solucio
alternativa. :

§2° E proibido o uso de agua oriunda de solugo alternativa diretamente no preparo de alimentos.

Art. 11°. Os produtos sujeitos a controle sanitario s6 poderdo ser expostos & venda, utilizados,
entregues aoconsumo, acondicionados e/ou mantidos em estoque, em bom estado de conservacio,
dentro do prazo devalidade, sem adulteracio e/ou contaminagdo, com identificagdo de validade,
nimero de lote e nimero de registro no 6rgfio competente de acordo com legislagio especifica.

Art. 12°. Todos os estabelecimentos que fabriquem e/ou comercializem substincias e produtos
sujeitos a controle sanitario sZo responsaveis pela manutencdo dos padrdes de identidade, qualidade,
seguranca ¢ eficcia de seus produtos. f ' :

T 4
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Art. 13° Quando verificado que um produto nfio atende as condi¢coes hlglemco-samtarlas‘:"é?oﬁ ¢
prejudicial a satide, ficam obrigados os detentores a efetuar-o recolhimento imediato do produto e
providenciar o destinoadequado, de acordo com as legislages especificas.

Paragrafo Unico. Os produtos que ainda néo foram descartados deverfio estar em locais separados
e identificados como “IMPROPRIOS PARA CONSUMO E/OU UTILIZACAO”.

Art. 14°, Os estabelecimentos deverfio executar métodos de controle de qualidade, manter registros
atualizados referentes a utilizagio de matéria prima, produtos intermediarios, granéis e produtos
finais por eles fabricados, assim como de todo o material de envase, etiquetagem e embalagem.
Paragrafo Unico. Os materiais de embalagem devem proteger os produtos nas condigdes adequadas
de transporte,. manuseio e estoque.

Art. 15° Os estabelecimentos mencionados deverfio adotar procedimentos adequados na geraco,
acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento, destino final, e demais questdes relacionadas
a residuos de servigos de satide, conforme legislagio propria.

- Art. 16°. Os estabelecimentos de saide deverdo possuir condi¢des adequadas para o exercicio da
atividade profissional na pratica de agBes que visem & protegdo, promogdo, preservagdo e
recuperagdo da satide, devendo possuir instalagbes, equipamentos, instrumentais, utensilios e
materiais de consumo indispenséveis, condizentes com suas finalidades, em perfeito estado de
conservagéo e funcionamento, deacordo com normas técnicas especificas..

Art. 17°. Os estabelecimeritos de safide, bem como outros que a legislagéo exigir, somente poderio
funcionar mediante a existéncia de profissionais legalmente habilitados.

CAPITULO IIX - DO LICENCIAMENTO

Art. 18°. Os estabelecimentos sujeitos ao controle somente funcionario mediante licenca sanitéria
expedidapelo 6rgéio de vigilancia sanitdria, com validade por 01(um) ano, renovavel por periodos
iguais e sucessivos. ' :

§ 1° A concessdo ou renovacio da Licenca Sapit4ria ser4 condicionada ao cumprimento de requisitos

técnicos referentes as instalagSes, aos produtos, maquinas, equipamentos, normas e rotinas do
estabelecimento, comprovados pela autoridade sanitéria competente.

§ 2° A Licenca Sanitéaria podera, a qualquer tempo, ser suspensa, cassada ou cancelada, no interesse
da saide publica, sendo assegurado ao proprietrio do estabelecimento o exercicio do direito de
- defesa e do contraditério, em processo administrativo instaurado pelo Orgéo sanitario competente.
§ 3° A Secretaria Municipal de Saude, atravéés de Regulamentos Técnicos especificos, e tendo em
vista 0 ramo de atividades desenvolvidas, padera exigir a Licenga Sanitéria para o funcionamento
de outros estabelecimentos néio previstos nesta Lei.

§ 4° Todo estabelecimento deve comunicar formalmente ao 6rgdo que emitiu a respectiva licenga
sanitdriaqualquer alteragdo e/ou encerramento de suas atividades. - |

§ 5° Os estabelecimentos integrantes da administragdo publica ou por ela instituidos, sujeitos a
controle sanitdrio, estarfio isentos da licenca sanitéria, porém, para que funcionem, devem cumprir
as exigéncias contidas nas normas legais e regulamentares, além das pertinentes as instalaces, aos
equipamentos e & aparelhagem adequados e 2 assisténcia e responsabilidade técnicas, nio estando
iSenth, de fiscalizagdo pelo 6rgdo sanitirio competente. ' »

§ 6° Em casos especiais, o responsavel pelo 6rgdo sanitrio podera, a seu critério, conceder a licenca
sanitdria provisoria dos estabelecimentos e esta possuird a validade maxima de 90 (noventa) dias,
podendoser prorrogada por igual periodo. Para o recebimento da referida licenga é necessério que o
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estabelecimento se encontre em condi¢Oes sanitérias satisfatorias, de acordo com a leggﬁ&%

Vlgente

i

Art. 19° A licenca sanitéria serd expedlda mediante apresentagdio das copias dos seguintes
' documentos deacordo com cada estabelecimento:

I CNPJ da empresa a ser licenciada ou RG e CPF do proprietario (dependendo do tipo de atividade);

II Projeto Arquiteténico (Planta baixa ou croqui com especificag@o da drea total);

III Certificado de Regularidade do respectivo Conselho ou Anotago de Responsabilidade Técnica
ART

v (Certlf%cado de Registro e Licenciamento do Veiculo (CRLV);

V Relagéo das atividades a serem licenciadas;

VI Atestado de satide ocupacional dos funcionérios, renovados anualmente;

VII© Certificados e ordens de servico da des1nset1zagao desratizagdo e higienizacdo dos
reservatorios dedgua por empresa registrada ao INEA; '

VIII Conta da empresa responsavel pelo abastecimento de agua (atual) ou laudo de potabilidade
da 4agua semestral em caso de 4gua proveniente de solugfo alternativa, respeitando-se as

prerrogativas do artigo 11;

IX  Contrato social;

X Plano de Gerenciamento de residuos de servigos de saide (PGRSS);

X1 Alern de outros documentos especificos exigidos de acordo com a atividade desenvolvida.

Art. 20° A -liceng:a sera intransferivel e obrigatoriamente substituida, quando houver qualquer
alteragdo quemodifique a identificagdo exata do contribuinte, ou de sua atividade e localizago.
Paragrafo Umco a substitui¢fo da licenca na forma deste artigo devera ser requerida previamente
a alterag:ao

Art. 21°, Nenhum estabelecimento podera p;ossegulr em suas atividades, sem possuir a licenga

sanitariadevidamente renovada.

§1° O néo cumprimento do disposto neste codlgo poderd acarretar a interdigéo do estabelecimento
§2° A interdi¢8o ndo exime o contribuinte do pagamento da multa, e sera precedida de notificagéio
preliminar.

Art. 22°, A licenca podera ser cassada a qualquer momento pela autoridade sanitaria competente,
sempre que as condi¢Bes para o exercicio da atividade violar a legislagio vigente.

Art. 23°. Os veiculos que realizam o transporte de substéncias e produtos sujeitos a controle
sanitariodeverdo possuir licenga sanitaria, que devera ser renovada anualmente.

Art. 24°. A licenga devera ser afixada em loéal visivel ao ptiblico e ter4 validade de 01 (um) ano, a
partir da data de expedu;ao e devera ser requerlda sua renovagao 30 (trinta) dias antes do termino
do prazo de Vahdade ‘ :

CAPITULO IV -DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO
SECAOI - TERMO DE IN TIMACAO

Art. 25° O termo de intimac;ﬁo ¢ lavrado em 03 (ttés) vias, assinado pela autoridade sanitaria
competente, sempre que houver exigéncias a fazer e desde que, por sua natureza e a critério da
referida autoridade, nfioexijam a aplicagio imediata de qualquer penalidade prevista nesta lei e ndo
constituirem perigo eminente para a saude.

Art. 26°. A intimag8o devera sempre indicar, explicitamente as exigéncias e o prazo concedido para
seu cumprimento, o qual nunca excedera a 60 (sessenta) dias, prazo maximo estipulado pela equipe
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de fiscalizagdo. :
Parigrafo Unico. O responsavel pelo estabelecimento devera cumprir as exigéncias no prazo
estipulado pela autoridade sanitéria, e todas as duvidas deverdo ser dirimidas no momento da
inspecéo. :

Art. 27°. O prazo concedido para o cumprimento da intimaggo podera ser prorrogado pelo
profissional daequipe municipal de vigiléncia sanitaria que emitiu o termo de intimagdo.

§ 1° O requerimento de prorrogacio devers ser protocolado em até 72 (setenta e duas) horas da data-
dovencimento do prazo inicialmente oferecido para cumprimento das exigéncias.

§ 2° A prorrogacdo requerida, em caso de deferimento, limitar-se-4 a periodo de tempo que,
somado aoinicial, nio exceda a 90 (noventa) dias.

Art. 28°. Expirado aquele prazo, somente o responsavel pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria podera,
em casos excepcionais, e por motivos de interesse publico, mediante despacho fundamentado,
conceder nova prorrogagdo, que perfaga 180 (cento e oitenta) dias, contado do tempo decorrido
desde a data ciéncia da intimag#o.

Art. 29°. O termo de intimagfo seri entregue pela autoridade fiscalizadora, que exigird do
destinatério, datae assinatura. -

§1° Quando esta formalidade nfio for cumprida, os motivos deverdio ser exarados no verso da 1* via
do termo de intimag#o pela autoridade competente.

- §2° Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado da intimacdo ou do
despachoque reduzir ou aumentar o prazo para sua execucdo, o intimado deverd ser cientificado por
meio de carta registrada ou publicagio na imprensa oficial.

§3° A 2% via do termo de intimagfo, devidamente assinada pela autoridade sanitéria, permanecera em
poderdo intimado, nela sendo anotada a data e a hora do ciente.

Art. 30°. O processo constituido pelo termo de intimac3o, serd encaminhado ao responsavel pelo

6rgdo devigilancia sanitaria quando: ;

- I Se destinar a0 arquivamento em virtude do cumprimento integral das exigéncias no prazo concedido.
Il Houver, em tempo util, pedido de prorrogagio de prazo, que poderé ser concedida na forma

mencionadano artigo 29 desta lei. g :

Il Em virtude do néio cumprimento das exigéncias dentro do prazo concedido, decorrido o prazo

regulamentar para interposi¢do de recursos, tiénha sido lavrado o auto de infracfo.
IV Por motivo justo € bem fundamentado tenha sido inutilizado.

Art. 31°. Apos ter esgotado o prazo do 1° termo, bem como as prorrogagdes concedidas, a autoridade
sanitdria providenciara a lavratura de auto de‘infragio e de um 2° termo de igual teor ao 1° termo.
Parigrafo Unico. O 2° termo de intimagfio € improrrogével e uma vez esgotado o prazo concedido,
- 0 qualnéo poderd exceder ao prazo inicial estipulado no 1° termo, ensejard a interdicdo ou cassaco
da licenga do estabelecimento infrator. ’ ‘

SECAO II - AUTO DE INFRACAO

Art. 32°, O auto de infrag8io ¢ um instrumento de & piblica, coercitivo, para aplicacdo inicial de
penalidade prevista nesta lei, devendo sempre indicar explicitamente o motivo determinante de sua
lavratura, em caracteres bem legiveis, assim como o dispositivo legal que o fundamenta, bem como
0 nome, matricula e fungio do agente responsivel pelo auto, podendo usar carimbo com os
respectivos dados. - : : : : ‘ :

Art. 33°. Imp3e-se o auto de infragio quando:
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I - Néo forem cumpridas as exigéncias feitas no 1° termo de intimag#o dentro do prazo concedld%%enlo
mesmo. :

- I - Se verificar infrag@o que, por sua natureza exija a aplicagio imediata de penalidade prevista
nesta lei. : ‘ ‘

Art. 34°. O auto de infragio serd lavrado em 03 (trés) vias, assinado ndo s6 pela autoridade sanitaria
competente, bem como pelo autuado ou, na sua auséncia pelo seu representante legal ou preposto.
Em caso de recusa, a consignagio dessa circunstincia sera feita pela autoridade autuante com a
assinatura deduas testemunhas, fazendo-se entrega imediata da 2* via.

Paragrafo Unico. Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, este
devera ser cientificado do auto de infragdo por meio de carta registrada ou por edital publicado em
uma inica vez na imprensa oficial, considerando-se efetivada a notifica¢do 05 (cinco) dias apé6s a
publicagdo.

Art. 35° Quando, apesar da lavratura do auto de infragfo, subsistir ainda para o infrator obrigacdoa
cumprir, serd expedido termo de intimag#o, fixando prazo méximo de 30 (irinta) dias para o
cumprimento, observadoo disposto do artigo 32, paragrafo Gnico. :

PARAGRAFO UNICO O prazo para o cumprimento da obrigagfo subsistente podera ser reduzido
ou aumentado, em casos excepcionais, por motivos de interesse publico, mediante despacho
fundamentado. :

- Art. 36°. O autuado ter4 o prazo legal de 15 (quinze) dias para interpor recurso escrito ao 6rgdo de
vigilanciasanitiria. Serd o mesmo apreciado pelo responsavel pela unidade sanitaria, o qual emitira
parecerfundamentado, no prazo de 10 (dez) dias, informando sua decisio.

§1° Antes do julgamento da defesa ou da impugnagéo a que se refere este artigo devera a autoridade
julgadora ouvir o servidor autuante para se pronunciar a respeito.

§2° No caso de manuteng3o, ser entio imposta a pena regulamentar arbitrada pelo responséavel pelo
érgdode vigilancia sanitaria, ‘

§3° Em caso de. decidir pelo cancelamentq do auto de infracdo, o responsavel pelo érgdo de
vigilancia sanitéria devera fundamentar a sug decisgo.

§4° Expirado o prazo regulamentar de 15 (qui';inze) dias, sem interposi¢8o do recurso, sera o auto de
infragdojulgado a revelia e convertido na penalidade que couber.

Art. 37°. Os servidores sdo responsaveis pelas declaragBes presentes nos autos de infragéo, sendo
passiveis de punigdo, por falta grave, em caso de falsidade ou omissdo dolosa. '

SECAO Il - AUTO PE MULTA

Art. 38° O auto de multa devers ser lavrado pelo responsavel pelo 6rgio de vigilancia sanitéria,
dentro de 60 (sessenta) dias, no méaximo, a-¢ontar da lavratura do auto de infragdo, ou da data do
indeferimento da defesa, quando couber. ’

Art. 39°. Lavrado o auto de multa, serd entregue a 2* via ao infrator e assinada por este, ou na sua
auséncia,por seu representante legal ou preposto. Em caso de recusa sera feita a consignacdo dessa
circunsténcia pela autoridade sanitéria com a assinatura de 02 (duas) testemunhas.

Par4grafo Unico. Na impossibilidade de efetivagiio da providéncia a que se refere o presente artigo,
o autuado serd notificado mediante carta registrada ou publicagiio na imprensa oficial.

Art. 40°. A 1° via do auto de multa serd anexada ao processo em curso, aguardando no 6rgdo de
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vigilancia sanitdria, o prazo de 30 (trinta) dias para a comprovaco do pagamento da multy %u?g
- prazo de 15 (dias) para a interposi¢iio de recursos. :

1° No caso de nfio ser comprovado o pagamento ou nfo ser interposto o recurso, Sera o processo
remetidoao 6rgdo arrecadador competente para fins de cobranca judicial.

§2° Comprovado o pagamento.da multa, o processo é arquivado no 6rgéio de vigilancia sanitéria.

§3° Havendo interposigéio de recurso, o processo serd encaminhado ao responsével pelo drgdo de
vigilanciasanitaria. »
§4° Apos recebimento do processo, o responsavel pelo 6rgio de vigilancia sanitéria providenciara a
criagdode uma comissdo julgadora composta por ele, pelo profissional que lavrou o auto de infragdo
e por outro membro da equipe fiscal da vigilancia sanitéria.

Art. 41°. O recurso do auto de multa devera ser protocolado no érgio de vigilancia sanitaria.

- Paragrafo Unico. Processado o recurso, sera providenciada a juntada do processo constituido pela
1% via do auto de multa e do auto de infrag&o que lhe deu origem, para apreciaco pelo responsavel
do 6rgdo de vigilancia sanitéria.

Art. 42°. As multas impbstas sofrerfio redugdo de vinte por cento caso o infrator efetue o pagamento
dentrodo prazo de 20 (vinte) dias contados da data da ciéncia de sua aplicacdo, implicando na
desisténcia tacita do recurso.

SECAO IV - APREENSAO / INUTILIZACAO / INTERDICAO

Art. 43°. Nos casos em que a infragdo exigir a pronta a¢do da autoridade de vigilancia sanitaria para
a protecéo da saude ptiblica ou cumprimento de norma legal, serfio efetuadas de imediato acoes de
apreensdo, inutilizacdo e/ou interdig8o sobre produtos, substancias, instrumentos e equipamentos
utilizadosno processo produtivo, estabelecimentos ou outros, hipéteses em que as mesmas terfio
cunho de medida cautelar.

§1° Na execugiio das agdes mencionadas neste artigo deverd ser lavrado o termo de apreensgo,
interdigdocautelar e/ou inutilizacfio, o qual devera ser acompanhado do respectivo auto de infracdo,
contera: » ’

10 nome do responsavel pelo estabelecimento, seu representante e/ou detentor do produto,
substinciaou outros de interesse a satde, seu domicilio ou residéncia e demais elementos
necessarios a qualificacgoe identificacdo. '

I O local, a data e hora em que a apreensfo, inutilizagio e/ou interdicdo for efetuada.

IIIQ numero, a data do auto de infracdio e a descri¢io do fato que originou a apreensio,
inutilizagio e/ouinterdico. '

IV A disposi¢éo legal que autoriza a aplica¢io da medida cautelar.

V As assinaturas da autoridade de vigilancia sanitéria, do responsavel pelo estabelecimento, seu
representante e/ou detentor do produto, substincia, instrumentos utilizados no processo produtivo ou
outrosde interesse da saude e nas suas recusas, a de 02(duas) testemunhas, devendo o fato constar no
respectivotermo. - ,

§2° O termo de apreensdo, interdicio cautelar e/ou inutilizacéio serd lavrado em 03 (1rés) vias,
destinando- se a 1* via para a formag8o do processo administrativo, a 2° via ser4 entregue ao autuado,
e a 3* via sera arquivada no érgdo de vigilancia sanitaria,
§3° Quando as acdes mencionadas neste artigo incidirem sobre produtos, substancias, equipamentos,
objetos, utensilios utilizados no processo produtivo e outros de interesse da saude deverdio ser
especificados no termo além dos requisitos do inciso anterior o nome, marca procedéncia,
- quantidade, lotee demais itens necessérios 4 sua completa identificagdo.
-§4° Efetuadas as agOes de apreensfio ou interdigio cautelar, as mesmas somente poderdo ser
~ levantadasapés o infrator sanar as irregularidades e receber autorizagdo escrita da autoridade de
vigilancia sanitaria. ' ' '
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- §5° Nos casos de interdigio de estabelecimentos e/ou apreensio cautelar de produtos, subs%ééﬁgzigﬁ;i‘é &

. equipamentos, objetos, utensilios, instrumentos utilizados no processo - produtivo ou outros de
interesse a satide, para execugfo de testes, provas, anélises, correglo de irregularidade ou outras
providencias, estasdurario o tempo necessario a suas realizacdes. _

§6° Quando os estabelecimentos de interesse & safide nfo observarem as exigéncias legais para
construir, instalar, fazer funcionar ou apresentarem ambientes e/ou condi¢des de trabalho com risco
a saiide e seguranca do trabalhador, os mesmos ficariio sujeitos & imediata interdicdo cautelar
prevista neste artigo.

§7° Quando as construgdes em geral apresentarem situagSes e/ou condigdes de risco a saude e
seguranc¢ado trabalhados, os mesmos ficarfio sujeitos a interdi¢io cautelar imediata.

§8° A desinterdi¢do de estabelecimentos e /ou outros e a liberagdo de produtos apreendidos apos a
corregdodas irregularidades, ndo isenta o infrator da aplicagdo das penalidades cabiveis.

TITULO II - NORMAS TECNICAS PARA INSPECAO E FISCALIZACAO DE
ALIMENTOS

CAPITULO I - DISPOSICOES GERAIS

Art, 44°. A aglo fiscalizadora serd exercida pela autoridade sanitiria municipal no 4mbito de suas
atribui¢Ges.

Art. 45°. A fiscalizagdo de que se trata este titulo se estenderd a publicidade e & propaganda de
alimentos, qualquer que seja o meio empregado para sua divulgacio.

Art. 46°. O poder de policia da autoridade sanitdria serd exercido sobre alimentos, o pessoal que os
manipulae sobre os locais e instalagdes onde se fabrique, produza, beneficie, manipule, acondicione,
conserve, deposite, armazene, transporte, distribua, venda ou consuma alimentos.

Art. 47° No fabrico, producio, beneficiamento, manipulagfo, acondicionamento, conservag3o,
armazenamento, transporte, distribui¢do, venda e consumagcio de alimentos, deverio ser observados
os preceitos de limpeza e higiene.

Art. 48°. No acondicionamento fica expressamente proibido o contato direto ou indireto do alimento
com jornais, papéis ou plésticos coloridos, pz%péis ou filmes plésticos usados e com a face impressa
de papéis ou qualquer outro invélucro que pcéssa transferir ao mesmo, substincias contaminantes.

Art. 49°. E proibido manter no mesmo ambijente ou transportar no mesmo compartimento de um
veiculo, alimentos ou substéncias estranhas que possam contamina-los ou corrompé-los.
Par4grafo Unico. Excetuam-se da exigéncia deste artigo os alimentos embalados em recipientes
hermeticamente fechados, impermeéveis e resistentes, e que a critério da autoridade sanitaria, ndo
comprometa a manuteng3o da qualidade do Iiroduto.

- Art. 50° No interesse da satde publica, poders a autoridade sanitiria proibir, nos locais que
determinar o ingresso e a venda de géneros e produtos alimenticios de determinadas procedéncias,
quando plenamentejustificados os motivos.

Art. 51° Somente poderio ser expostos a venda, matérias primas alimentares, alimentos “in natura”
e produtos alimenticios enriquecidos, dietéticos, congelados ou irradiados, de fantasia ou artificiais,
aditivos para alimentos, materiais, artigos e utensilios destinados a entrar em contato com alimentos
que: . :
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I Tenham sido previamente registrados nos érgdos federal, estadual ou municipal compgégﬁigkﬁ‘% &
Il Tenham sido embalados, reembalados, - transportados, importados ou vendidos por
estabelecimento devidamente licenciados. -
lil Tenham sido rotulados segundo as disposi¢des da legislacio federal, estadual ou municipal.
IV Obedeca, na sua composi¢io, as especificages ao respectivo padrio de qualidade, quando se tratar
dealimento padronizado ou daqueles que tenham sido declarados no momento do respectivo registro,
quandose trata de alimento fantasia ou artificial ou ainda nfio padronizados. : ‘
V Os produtos de origem animal que forem fracionados devem conservar a rotulagem ou o'carimbo
do 6rgode inspecio competente quando possivel, ou manter a identificacio do estabelecimento de
origem.

Art, 52° Aplica-se o disposto neste regulamento as bebidas de qualquer tipo ou procedéncia, aos
complementos alimentares e/ou outras substancias dotadas ou nio de valor nutritivo, utilizados no
fabrico,preparagéo e conservagsio de géneros alimenticios.

Art. 53°, Exclucm-se no disposto deste Capitulo, os produtos com finalidade de medicamentos ou
terapéuticaqualquer que seja a forma como se apresenta ou modo como sio ministrados.

Art. 54° Os alimentos importados obedecerfio as disposi¢Ses deste regulamento ¢ as normas
técnicas especiais. , .

Art. 55° Os proprietarios e trabalhadores dos estabelecimentos de interesse 3 saude, ainda que
eventuais, deverfio apresentar-se em condi¢bes de sande e higiene adequadas as atividades
desenvolvidas.

Art. 56°. Os utensilios e recipientes dos locais onde se consuma alimentos deverdo ser lavados e
higienizados devidamente ou usados recipientes ndo reutilizaveis.

Art. 57°. Nenhum género alimenticio poder4 ser exposto & venda sem estar devidamente protegido
contra poeiras, insetos e outros animais, bem como contra o contato direto e indireto do homem e
com a ag¢do do sol. .

Paragrafo Unico. Excluem-se as exigéncias deste artigo os alimentos “in natura”, e, a critério da
autoridadesanitaria, levando em conta as condigdes do local e a categoria dos estabelecimentos, os
alimentos de consumo imediato que tenham ou ndo sofrido processo de cocgio.

Art. 58°. Verificard a autoridade sanitaria competente se as substéncias alimenticias s&o proprias
para o consumo, colhendo amostras das que forem suspeitas de alteragfio, adulteragio ou falsificagfo
ou de conterem substancias nocivas a satide ou ainda, que ndo correspondam as prescri¢des da
legislagdo vigente, inutilizando de imediato as manifestadamente deterioradas.

Art. 59°. B proibido vender, expor & venda, gxpedir, ter em deposito ou dar ao consumo, géneros,
produtos ou substancias destinadas a alimeritagéo, quando alterados, adulterados ou falsificados,
imprdprios para oconsumo por qualquer motivo, nocivos  saiide ou que estiverem em desacordo
com & legisla¢io em vigor. :

Art. 60°. Em relagfo aos produtos adulterados, fraudados ou falsificados, consideram-se infratores:
I- O fabricante em todos os casos em que o produto alimenticio saia das respectivas fabricas
adulterado, fraudado ou falsificado.

Il- O dono do estabelecimento em que foram encontrados produtos adulterados, fraudados ou
falsificados. R o

III - O vendedor destes produtos, embora de propriedade alheia, salvo, nesta filtima hipétese, quando
consiga provar seu desconhecimento da qualidade ou do estado do produto.

11



o8 i'p.é :
, Y. 0
IV - A pessoa que transportar ou guardar em armazém ou deposito mercadorias de outrem oﬁ%ﬁa’ﬁl’%gr
qualquer ato de intermediério, entre o produtor e o vendedor, quando ocultar a procedéncia ou o
destino doproduto.

O dono do produto mesmo ndo exposto & venda.

- Art. 61°. Nos locais em que se fabriquem, preparem, beneficiem acondicionem ou distribuam

géneros alimenticios, é terminantemente proibido depositar ou vender substancias nocivas a saude,
ou que sirvam para falsificagio dos produtos alimenticios.

Art. 62°. Sempre que a ocasido incidir na necessidade de um parecer técnico relativo as profissdes
de médico, engenheiro ou médico veterinério, o profissional deve comparecer ao local.

Art. 63°. Os apatelhos, utensilios, vasilhames e outros materiais empregados no preparo, fabrico,
manipula¢io, acondicionamento, transporte, conservagio e venda de alimentos e bebidas, serdio de

~ materialinécuo e mantidos limpos e em bom estado de conservacao.

Art. 64° A critério da autoridade sanitaria, podera ser proibida a venda ambulante ¢ em feiras, de
produtos alimenticios que no puderem ser objeto desse tipo de comércio e facultada a apreensio
destes produtos. Paragrafo Unico. A autoridade sanitaria julgara se estes produtos se encontram em

~condi¢bes adequadasde consumo para que sejam doados 3s instituicdes beneficentes ou inutilizados

imediatamente.

Art. 65°. Os géneros alimenticios e bebidas depositados em trénsito ou dispostos nos armazéns das
empresas transportadoras ficarfo sujeitas a fiscalizacdo sanitaria. ;

Parigrafo Unico. As ‘empresas transportadoras serfio obrigadas, quando parecer oportuno 2
autoridade sanitaria, a fornecer, prontamente, esclarecimentos sobre as mercadorias em trinsito ou
depositadas em seus armazéns, a lhe dar vista na guia de expedi¢do ou importagdo, faturas,
conhecimento e demais documentos relativos as mercadorias sob a guarda, bem como facilitar a
inspegdo destas e a colheita de amostras. ‘

CAPITULO II - APREE_NSAQ E INUTILIZACAO DE PRODUTOS

Art. 66°. Os produtos manifestadamente deteriorados, alterados e/ou contaminados, com
embalagem violada, prazo de validade expirado e outras irregularidades, que justifiquem considera-
los de pronto, impréprios para o consumo,’serdio apreendidos e inutilizados sumariamente pela
autoridade sanitéria, semprejuizo das demais penalidades cabiveis.

§ 1° A autoridade sanitaria lavraré o auto de infragfio e com imposi¢Ses da penalidade de inutilizacgo
e o termo de apreensdio e inutilizagdo, que especificar4 a natureza, marca, quantidade e qualidade

~do produto,o0s quais serdio assinalados pela antoridade sanitaria e pelo infrator, ou na recusa deste,

por duastestemunhas, alem da autoridade. .
§2°Seo interéssado_nﬁo se conformar com a inutilizagso, protestard no termo respectivo, devendo,
nestecaso, ser feita colheita de amostra do produto para andlise fiscal. : .
§ 3° Quando o valor da mercadoria for infimo, a critério da autoridade sanitaria, podera ser
dispensada a lavratura do auto de infragfio, bem como do termo de apreensdo e inutilizagio, desde
que com a dispensa concorde, por escrito, o infrator. :
§ 4° Quando, a critério da autoridade sanitédria, o produto for passivel de utilizagdo para fins
industriais ou agropecuarios, sem prejuizo para a satide publica, poderd ser transportado, por conta
e risco do infrator; para local designado, acompanhado por autoridade sanitéria, que verificara sua
destinagfo até 0 momentode nfo ser possivel coloci-la para consumo publico. ' '
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§5° E proibida a comercializagdo de produtos alimenticios fracionados, que eﬁf\%&&ejm
acondicionados em embalagens ou recipientes inadequados, e/ou que apresentem identificacio

insatisfatéria. E necessario queas embalagens originais dos produtos mencionados sejam guardadas

para conferéncia do 6rgéo sanitirio competente.

CAPITULO III - DISPOSICOES GERAIS PARA FUNCIONAMENTO DOS
ESTABELECIMENTOS QUE MANIPULEM EOU COMERCIALIZEM ALIMENTOS

Art. 67°. O dimensionamento da edificagdo e das instalagSes deve ser compativel com todas as
operagdes.Deve existir separago entre as diferentes atividades por meios fisicos ou por outros
meios eficazes de forma a evitar a contaminagéio cruzada.

Art. 68°. As instalagSes fisicas como piso, parede e teto devem possuir revestimento, liso,
impermedavel e lavavel e preferencialmente de cor clara. Devem ser mantidos integros, conservados,
livres de rachaduras,trincas, goteiras, vazamentos, infiltragdes, bolores, descascamentos, dentre

- outros e ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos.

Paragrafo Unico. As instalages, os equipamentos, os méveis e os utensilios devem ser mantidos

em condi¢bes higiénico-sanitérias apropriadas.

Art. 69°. Nos locais em que se fabriquem, preparem, beneficiem ou acondicionem alimentos, é
proibido ter em deposito substdncias nocivas & satide ou que possam servir para alterar, adulterar,
fraudar ou falsificaralimentos. -

Art. 70°. E obrigatéria a existéncia de aparelhos de refrigeragdo ou congelacio nos estabelecimentos
em que produzem, fabriquem, preparem, beneficiem, manipulem, acondicionem, armazenem,
depositem ou vendem produtos alimenticios pereciveis ou alteraveis. ‘
Paragrafo Unico. A critério da autoridade sanitaria, a exigéncia de que trata este artigo poderd
estender-seaos veiculos de transporte. - : ’

Art. 71°. Nos locais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem, fabriquem ou
comercializemprodutos alimenticios e bebidas, fica vedado as pessoas que neles exercam suas
atividades: *

| - Fumar; _

It - Varrer a seco; €

i - Permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais.

~ Art. 72°, Nos. estabelecimentos onde se fajbriquem, preparem, vendam ou depositem géneros

alimenticios, havera em quantidade suficiente de recipientes adequados, de fAcil limpeza e providos
de tampa ou recipientes descartiveis para coleta de residuos proprios e ou do publico consumidor e
removidos diariamente. '
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Art, 73°, Sera obrigatoria a rigorosa higiene nos estabelecimentos de alimentos. Qiff;’vf;,- N
§1° A limpeza sera diariamente realizada, em horério diverso ao destinado para atendifhefitb &b
publico,evitando-se o levantamento de poeiras e estagnagdo de 4guas.
§2° Nos estabelecimentos em que for indicada a lavagem do piso, havera ralos e torneiras em
numerosuficiente. . '
§3° Periodicamente, devera ser feita a limpeza das paredes, forros, portas, janelas,
equipamentos emaquinareis. ’ v
§4° As 4dguas de lavagem como também os liquidos residuais, deverfio ser evacuados

~ prontamente eescoados através do sistema de esgotamento sanitério.

Art. 74°. Os manipuladores de alimentos, quando no exercicio de sua atividade, devem:

1) Manter o mais rigoroso asseio corporal e de vestuérios;
2) Fazer uso de vestudrio adequado a natureza do servigo que devem ser trocados, no minimo,
diariamente ¢ usados exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento;
3) Usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessorio apropriado para esse fim,
. ndo sendo permitido o uso de barba.
~ 4) Lavar cuidadosamente as mios ao chegar ao trabalho, antes e ap6s manipular alimentos, ap6s
‘ qualquerinterrupgfio: do servigo, apds tocar materiais contaminados, apos usar os sanitarios e
sempre que se fizer necessario ¢ apds a utilizagdo do gabinete sanitario;
5) Ter as unhas curtas, sem pintura e limpas; :
6) Abster-se de tocar diretamente com as mdos nos alimentos, mais do que o absolutamente
- necessério e desde que nfio o possam fazé-lo com o uso de utensilios adequados;
7) Abster-se de fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer,
manipular dinheiro e mascar gomas, bem como, usar objetos de adorno pessoal e a maquiagem

ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho das atividades;
8) Usar somente calgados fechados; e
9) - Guardar suas roupas e os objetos pessoais em local especifico e reservado para esse fim.

§1°. 0O résponsével pela caixa, devera receber, diretamente dos fregueses, o dinheiro e dar-lhes o
troco, sendo absolutamente vedado ao manipulador tocar em dinheiro. .
§2° As pessoas mencionadas no caput deste artigo, ndo devem praticar quaisquer outros atos capazes
de comprometer a higiene do estabelecimentp e dos produtos. , .
‘ - §3° As exigéncias deste artigo sfio extensiyas a todos que, mesmo nio sendo empregados ou
-~ operérios registrados nos estabelecimentos de geéneros alimenticios, estejam vinculados de qualquer
: forma, afabricagfo, manipulacéo, venda, deposito e transporte de géneros alimenticios, em carater
habitual.
§4° Devem ser afixados cartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a correta lavagem e
antissepsia das méos e demais hébitos de higiene, em locais de facil visualizagdo, inclusive nas
instalagGes sanitérias e lavatérios. :
§5° Os manipuladores que apresentarem Igasées e ou sintomas de enfermidades que possam
comprometera qualidade higiénico-sanitéria dos alimentos devem ser afastados da atividade de
preparagdo de alimentosenquanto persistirem essas condigdes de satide. :

§6° Os_visitantes devem cumprir os requisitos de higiene e de safide estabelecidos para os
manipuladores ‘ :

§7° O controle da satde dos"manipuladores deve ser registrado e realizado de acordo com a
legislagdo especifica. '

Art. 75°. Os estabelecimentos de alimentos deverdo: .

1) Dispor de dependéncias e instalagbes minimas adequadas na forma da lei, para a producdo,
fracionamento, conservacio, acondicionamento, armazenamento e comercializacdo de
alimentos. =~ SR 4 '

2) Manter permanentemente higienizadas suas dependéncias, bem como, as maquinas, utensilios e
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outrosmateriais nela existentes, sendo proibido utilizar essas dependéncias como habi’t&‘éﬁ’o%
dormitério oucomo 4rea de circulagiio para residéncia ou moradia. Impedir a existéncia de
plantas toxicas em quaisquer de suas dependéncias;

3) Impedir a existéncia de plantas toxicas em quaisquer de suas dependéncias.

4) Possuir iluminago para a 4rea de preparagdo de alimentos adequada e suficiente de forma que
as atividades sejam realizadas sem comprometer a higiene e as caracteristicas sensoriais dos

“alimentos. As luminarias localizadas sobre a 4rea de preparagio dos alimentos devem ser
apropriadas e estar protegidas contra explosdo e quedas acidentais; ’ ‘

5) Possuir a edificacéo, as instalagdes, os equipamentos, 0s moveis e os utensilios livres de vetores

e pragas urbanas. Deve existir um conjunto de agdes eficazes e continuas de controle de vetores e
pragasurbanas, com o objetivo de impedir a atra¢go, o abrigo, 0 acesso ¢ ou proliferagio dos

© mesmos. O responsavel pelo estabelecimento, além de medidas de prevencdo em relacdo a

- proliferagio de vetorese pragas urbanas, deve contratar empresa com registro no INEA para a
i‘ééli_zagﬁo dos servigos de desinsetizagio e desratizagfio do local e mantendo os certificados e
ordens de servigos arquivados e disponiveis a autoridade sanitéria.

6) Dispor de adequado abastecimento de 4gua para atender as necessidades do trabalho de acordo
comas exigéncias sanitarias. .

N 7) Dispor de adequado sistema de esgotamento ligado a tubos coletores e estes ao sistema geral
publico,quando existente, ou a fossas sépticas, de acordo com as normas da ABNT. Quando
presentes, os ralosdevem ser sifonados ¢ as grelhas devem possuir dispositivo que permitam seu
fechamento. As caixas de gordura e de esgoto devem possuir dimensio compativel ao volume
de residuos, devendo estar localizadas fora da 4rea de preparaco e armazenamento de alimentos
¢ apresentar adequado estadode conservagio e funcionamento.

8) Dispor de ventilagio suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de
ordem tecnologica cabiveis a ventilacio artificial, realizada por meio de ventiladores,
exaustores, insufradores e outros recursos, refrigerada em casos especiais, serd obrigatoria

- sempre que a ventilagdo natural ndopreencher as condi¢Ses do estabelecidas. A ventilagdo deve

: o -garantir a renovagdo do ar e a manutenciodo ambiente livre de fungos, gases, fumaga, pos,

particulas em suspensdo, condensaciio de vapores dentre outros que possam comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria do aliménté. O fluxo de ar ndo deve incidir diretamente sobre os
alimentos da 4rea de manipulagdo. Os equipamentos e os filtros paraclimatizagdo devem estar
conservados. A limpeza dos cOmponentfes do sistema de climatizacfo, a trocade filtros e a
‘manutengfo programada e periédica destes equipamentos devem ser registradas e realizadas
conforme legislagfio especifica. B
il 9) Possuir instalagSes de frio (com controle de temperatura) quando se fizerem necessirias, em
numero ecom érea suficiente, segundo a ¢apacidade do estabelecimento.
10) Armazenar os produtos elaborados, as m}ltérias primas, os aditivos e as bebidas, bem como, o
- materialdestinado ao acondicionamento de alimentos, em locais apropriados, em estantes ou
suportes adequados, e, em caso de sacarias ou outros produtos permitidos pela autoridade
sanitéria, estes deverdo ser colocadas sobre estrados ou paletes de material liso, impermeavel e

. resistente afastados no minimo 15 (quinze) cm do piso, das paredes e tetos.
11) Possuir mesas de manipulac3o revestidas na superficie de material liso, impermeavel e resistente.
12) Possuir pisos de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos sifonados, providos
de grelhas que se fechem, ligados ia rede de esgotos e paredes convenientemente
impermeabilizadas commaterial adequado, liso e resistente, até a altura minima de 02 (dois)
-metros, salvo no caso de cozinhas,onde tal material sera estendido até o teto.
13) Possuir o maquinario, bem como, os uten:silios e equipamentos de tipo aprovado pela tecnologia
especifica, ndo sendo permitido o uso de madeira para entrar em contato direto com os alimentos.
14) Fazer por processo mecénico, evitando-se ao maximo possivel o manual, a operagdo de
acondicionamento do produto final. ' ,
15) Manter os produtos alimentares, em locais separados dos usados para produtos saneantes,

desinfetantes, toxicos e produtos similares.
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§1° Nos estabelecimentos comerciais, nfio sers permitida a exposigo de géneros alimenticios Yota
de sua érea fisica.
- §2° As éreas internas e externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou
estranhosao ambiente. '
§3° As aberturas externas das 4reas de armazenamento e preparacdo de alimentos, inclusive o
sistema deexaustdio, devem ser providas de telas milimetradas para impedir o acesso de vetores e
pragas urbanas. Astelas devem ser removiveis para facilitar a limpeza periddica.
§4° As instalagbes elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulagdes externas e integras
de talforma a permitir a higienizacio dos ambientes.

Art. 76°. As firmas proprietarias de estabelecimentos que produzam ou fracionem alimentos sio

responsaveis por todo produto que enviem ao comércio, e quando verificarem que a elaboragdo ou

acondicionamento se deu em condigSes higiénicas defeituosas, bem como, em infracio as

~disposigbes vigentes, deverfio inutilizar o produto imediatamente, ressalvados os casos de
aproveitamento autorizadospela autoridade sanitaria. ’

- Paragrafo Unico. Consideram-se como destinados ao consumo, quaisquer alimentos encontrados

~ ~ em estabelecimentos comerciais ou industriais proprios, ou em suas dependéncias, salvo se

‘ estiverem em recipientes de lixo, j& inutilizados ou em locais isolados e com a indicacdo
“IMPROPRIO PARA CONSUMOE/OU UTILIZACAO”.

Art. 77°. Os estabelecimentos de alimentos deverfio prové-los com instalacdes e elementos
necessarios 4 permanente higiene de seu pessoal como: vestiarios, lavatérios reservatorios de 4gua
€ sanitarios. '
§1° As instalages sanitérias e os vestidrios deverdo ter piso de material impermeavel, com ralo
sifonado provido de grelha que se feche, paredes revestidas até 02 (dois) metros no minimo, com
material adequadoe aprovado pelo 6rgdo competente.
§2° Nas instalages sanitarias sera obrigatéria a existéncia de papel higiénico, lavatério com agua
corrente,sabdo liquido, toalhas papel de uso individual e coletores dos residuos dotados de tampa e
acionados semcontato manual. ' . '
§3° As dependéncias das instalagSes sanitérias e vestiarios serfio convenientemente isoladas dos
locais detrabalho e terfio iluminacio e ventilagdo suficientes, observando-se os preceitos de higiene.

. §4° Os gabinetes sanitdrios, a critério da autoridade sanitaria, serio separados por sexo € em niimero

£ -~ proporcional & quantidade de funcionarios. :

' §5° Nas instalagdes sanitarias, os vasos sanitdrios deverdo ser do tipo auto sifonado, possuir tampos

e descarga em perfeito estado de conservagq e funcionamento.
§6° A critério da autoridade sanitéria, os estabelecimentos cuja natureza acarreta longa permanéncia
do publico, deverdio ter instalacdes sanitarjas adequadas & disposi¢do e franqueadas aos seus
usudrios. As instalagSes sanitarias ¢ os vestidrios nfio devem se comunicar diretamente com a drea
de preparagfo e armazenamento de aliment(gs ou refeitérios, devendo ser mantidos organizados e
em adequado estado de conservacéo.

Art, 78°. As chaminés dos estabelecimentos de géneros alimenticios terio altura e tiragem
suficientes paraque a fumaga nfo incomode os prédios vizinhos, podendo a autoridade competente
determinar, a qualquertempo, os acréscimos ou modificagdes que se fagam necessarias a corre¢do
de inconvenientes ou defeitosque se verificarem, sendo obrigatoria a instalacgo, quando necessario,
de aparelhos ou dispositivos apropriados para a aspiraco ou retencdo de fuligem, detritos, peliculas,

poeiras, fumagas excessivas ou outros inconvenientes resultantes dos processos industriais ou
comerciais adotados.

Art. 79°. Os depésitos de combustiveis dos estabelecimentos de géneros alimenticios, deverdo estar
instalados em locais apropriados e protegidos, isolados convenientemente das demais dependéncias,
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Art. 80°. Nos estabelecimentos que comercializem carnes serd facultada a venda de camé ey
moida, sendo feita esta operagéo, obrigatoriamente, na presenga do consumidor, ficando, portanto,

proibido manté-la estocada neste estado.

Art. 81°. O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacio
e transporte, em numetro e capacidade suficientes para conter os residuos. Os coletores utilizados
para deposicdio dos residuos das areas de preparagiio e armazenamento de alimentos devem ser
dotados de tampas acionadas sem contato manual.

Parsagrafo Unico. Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e
isolado da 4rea de preparagio e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de
contaminag¢io e atragdode vetores e pragas urbanas.

Art, 82°. Nos estabelecimentos onde haja o preparo de alimentos, devem ser respeitadas as seguintes
exigéncias: : ‘

1) Devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de contaminagio cruzada, evitando-se
o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semipreparados e prontos para o consumo;

2) Os funciondrios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a antissepsia das

~m&os antes de manusear alimentos preparados; v

3) As materias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser
expostos a temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a preparacdo do
alimento, a fim denfio comprometer a qualidade higi€nico-sanitaria do alimento preparado;

4) Quando as matérias-primas e os ingredientes nfo forem utilizados em sua totalidade, devem ser
adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informacdes:
designaciodo produto, data do fracionamento e prazo de validade apos a abertura ou retirada da
embalagem original; o '

5) Quando aplicavel, antes de iniciar a preparagio dos alimentos, deve-se proceder a adequada
limpeza das embalagens primérias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco
de contaminac#io; ;

6) Devem existir lavatdrios exclusivos para a higiene das m3os na é4rea de manipulacdo, em
posigdes estratégicas em relagiio ao fluxa de preparo dos alimentos ¢ em niimero suficiente de
modo a atender toda a area de preparago. ps lavatérios devem possuir sabonete liquido inodoro
antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado
ou outro sistema higiénico e seguro de ‘secagem das méos e coletor de papel, acionado sem
contato manual. :

7) - O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no

minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no
tratamento térmico desde que as combinagbes de tempo e temperatura sejam suficientes para
assegurar a qualidade higiénico-sanitéria: dos alimentos. A eficicia do tratamento térmico deve
ser avaliada pela verificagdo da temperatura e do tempo utilizados e, quando aplicdvel, pelas
mudangas na textura e corna parte central do alimento; ' ‘

8) Para os alimentos que forem submetidos & fritura, além dos controles estabelecidos para um
tratamentotérmico, deve-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados nio
constituam uma fonte de contaminagio quimica do alimento preparado; ‘

9) Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nfio superiores a 180°C (cento
e oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver alteragiio evidente -

 das caracterfsticas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor, e formacio intensa
- de espuma e fumaga; - - v '

10) Para “os alimentos congelados, antes do tratamento térmico, deve-se proceder ao

d§SCQngelamento, a fim de garantir adequada penetragfio do calor. Excetuam-se os casos em que
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o fabricante do alimento recomenda que o mesmo seja submetido ao tratamento térm Eospinda ™

~congelado, devendo ser seguidasas orientagdes constantes da rotulagem;
11) O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos
- se mantenham em condigdes favoraveis 3 multiplicagio microbiana. O descongelamento deve ser
efetuadoem condigdes de refrigeragio 4 temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou em
forno de micro- ondas quando o alimento for submetido imediatamente & cocgdo;

12) Os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigera¢io se nfio
forem imediatamente utilizados, no devendo ser recongelados;

-13) Ap6s serem submetidos & cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condicSes
de tempo e de temperatura que nio favoregam a multiplicagdo microbiana. Para conservaciio a
quente, osalimentos devem ser submetidos 2 temperatura superior a 60°C (sessenta graus
Celsius) por, no méximo, 6 (seis) horas. Para conservagio sob refrigeraco ou congelamento, os
alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de resfriamento;

14) O:processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar
o riscode contaminag8o cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que favorecam a
multiplicagdo microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 60°C
(sessenta graus Celsius)a 10°C (dez graus Celsius) em até duas horas. Em seguida, o mesmo
deve ser conservado sob refrigeracfio a temperaturas inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), ou

- congelado 2 temperatura igual ouinferior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos);

15) O prazo méximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeracio a
temperatura de 4°C (quatro graus Celsius), ou inferior, deve ser de 5 (cinco) dias. Quando forem
utilizadas temperaturassuperiores a 4°C (quatro graus Celsius) e inferiores a 5°C (cinco graus
Celsius), 0 prazo maximo de consumo deve ser reduzido, de forma a garantir as condi¢des
higiénico-sanitarias do alimento preparado;

16) As embalagens ou recipientes dos pro_ifiutos alimenticios produzidos pelo estabelecimento

- deverdo possuir as seguintes informagdes: designacfo, data de preparo e prazo de validade;

17) Quando o estabelecimento realizar o fracionamento de produtos alimenticios (tais como:
queijos, presuntos, etc.) que nfo sdo de fabricagfo prépria, estes deverdio estar perfeitamente
identificados e acondicionados em recipigntes adequados, respeitando a legislagdo especifica;

18) Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de
higienizac&o a fim de reduzir a contaminag&o supetrficial. Os produtos utilizados na higienizacdo
dos alimentos devem estar regularizadosno érgio competente do Ministério da Safide e serem
aplicados de forma a evitar a presenca de residuos no alimento preparado;

19) O estabelecimento deve implementar e manter documentado o controle e garantia da qualidade
dos alimentos preparados; - ’ o

20) As areas de exposigdo do alimento preparado e de consumaco ou refeitério devem ser mantidas

“organizadas e em adequadas condi¢bes higiénico-sanitarias. Os equipamentos, méveis e
utensilios disponiveis nessas areas devem ser compativeis com as atividades, em niimero
suficiente e em adequado estado de conservagéio;

21) Os equipamentos :necessirios a exposicdo ou distribuicio de alimentos preparados sob
temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em adequado estado
de higiene, conservacio e funcionamento. A temperatura desses equipamentos deve ser
regularmente monitorada;

22) O equipamento de exposi¢do do alimento preparado na area de consumacdo deve dispor de
barreiras de prote¢io que previnam a contaminag¢o do mesmo em decorréncia da proximidade
ou da a¢do do consumidor e de outras fontes;

23) Os utensilios utilizados na consumacio do alimento devem ser devidamente higienizados, sendo
armazenados em local protegido; ' ' '

24) Os ornamentos e plantas localizados na area de consumagdo ou refeitorio ndo devem constituir

, fonte de contaminagfo para os alimentos preparados;

25) A area do servigo de alimentagfo onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, cartdes

e outros meios utilizados para o pagamento de despesas, deve ser reservada. Os funcionérios
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Art. 83°. Os proprietarios dos estabelecimentos de géneros alimenticios serfio responséveis, para
todos osefeitos, por toda e qualquer infra¢fio deste regulamento, que se verifique em seus
estabelecimentos. :

- CAPITULO IV - DAS INFRACOES A LEGISLACAO SANITARIA MUNICIPAL E
| RESPECTIVAS PENALIDADES

Art. 84°. Considera-se infragfo sanitaria, a desobediéncia ou inobservancia aos preceitos
estabelecidosnesta lei, normas técnicas e outras que se destinem a promogo, preservagdo e
recuperacgdo da sande.

Art, 85°. Compete aos profissionais da equipe de vigilancia sanitaria, fazer cumprir a legislacio
_ sanitdria expedindo informagdes, lavrando intimacSes e/ou autos de infragdo-impondo penalidades,
- quando for o caso, visando & preservagio e  repressdo de tudo que possa comprometer a satde.

Art. 86°. A autoridade sanitdria terd livre ingresso mediante identificaco e uso das formalidades
legais, emtodas as habitagdes particulares e coletivas, prédios ou estabelecimentos de qualquer
espécie, terrenos, lugares e logradouros publicos ou outros, neles fazendo observar o cumprimento
da legislacdo sanitdria, sempre que houver possibilidade de expor riscos a satide da populaco.

§1° Nos casos de oposi¢o & inspegfio, a autoridade de vigilancia sanitaria lavrara auto de infracdo
¢ solicitard novamente ao proprietario, locador ou locatario, morador, usuério, representante ou
outros ocupantes, a qualquer titulo, para facilitar o ingresso imediato da fiscalizagdo, fato este que
devera constarno corpo do respectivo auto. ° ‘ '

§2° Persistindo o embaraco, a autoridade sanitaria podera solicitar a intervencfio da autoridade
policial ou judicial, esgotadas as medidas de conciliagio, sem prejuizo das penalidades cabiveis.
§3° Em caso de motivo relevante devidamente justificado pelo opositor, podera a autoridade
sanitdria, conforme a urgéncia, conceder prazo para realizar a inspegdio, lavrando-se o respectivo
termo de intimag&o,nele fazendo constar o metivo relevante.

Art. 87°. Sem prejuizo das sancées de natureza civil ou penal cabiveis, as infragSes sanitarias serfio
punidas,alternativa ou cumulativamente com penalidades de: '
I - Adverténcia
escrita;
II — Multa;
- III - Apreenséo do |
produto; : o
IV - Inutilizagdo do
produto; ,
V - Interdi¢8io parcial ou total, temporaria ou definitiva, do estabelecimento, do produto e/ou de
instrumentosutilizados no processo produtivo;
VI - Suspensfio de vendas, distribuigio e/ou fabricagdo do
- produto; v ’
VII - Proibigio da propaganda do produto e/ou da empresa;
Vil - Cassacao da licenga sanitaria; ,
X - Cancelamento do alvara de funcionamento do estabelecimento
Paragrafo Unico. A autoridade de vigilancia sanitdria poderd impor uma ou mais penalidades

previstasneste artigo, conforme o caso exigir.
Art. 88°. As penalidades serdio imputadas e quem causou a infra¢do sanitaria, para ela concorreu ou
dela beneficiou-se direta ou indiretamente. -



- §1° Considera-se causa, a agio ou omissdo sem a qual & infrag8o néo teria ocorrido. b
§2° Néo € considerada infrag#io a causa decorrente de forca maior, eventos naturais ou circu%fsﬁfzzm{gia‘esé o
imprevisiveis, que vier a determinar avaria, deterioragdio ou alteragdo de produtos, substancias,
insumos, bens ou outros de interesse de satide publica.

Art. 89° As infracdes sanitérias classificam-se em:

I - Leve: quando o infrator for beneficiado com uma circunstancia

atenuante; ,

II - Grave: quando apresentar uma circunstancia agravante;

III - Gravissima:

a)  Quando existirem 02 (duas) ou mais circunstincias agravantes.

b) Quando o infrator cometer reincidéncia especifica.

¢) Quando a infragio tiver consequéncias danosas & satide publica.

Parégrafo Unico. Considera-se reincidéncia especifica a repeti¢io da mesma infragdo sanitaria,
pela mesma pessoa fisica ou juridica, quando o processo anterior j4 tiver sido julgado e recebido
decisdo condenatéria irrecorrivel.

~ Art. 90°. Para a imposi¢do da pena e sua graduacfo, a autoridade de vigilancia sanitaria, levara
‘ em conta:
I - As circunstincias atenuantes e agravantes;
IT - A gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a satde
publica; :
1I - Os antecedentes do infrator quanto as infringéncias a legislagdo sanitéria.

Art. 91°. S3o consideradas circunstancias atenuantes:

| - Ser o infrator primario; =

Il - Ser a infragdo cometida de natureza leve, sem consequéncias danosas para a saude publica;

il - Ser o infrator corrigido, imediatamente, as irregularidades constatadas pela autoridade de
vigilanciasanitéria. ‘

Art. 92°. S&o consideradas circunstancias agravantes:
I - Ser o infrator reincidente; "
Il - Tet o infrator cometido a infragfio para obter vantagem pecuniaria decorrente do uso ou consumo
pelo ptiblico de produto, substancia, insume ou outros produtos de interesse a satide, e /ou por
, prestacdo de servigo contrariando ao disposta na legislagio sanitéria;
) Il - Quando a infragéo oferecer risco em potencial & satide ptiblica;
: IV - Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual fraude ou m4 fé;
V- O infrator; tendo conhecimento da infragio, deixar de tomar as providéncias cabiveis para sana-

las. = ‘

Art. 93°, Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a infragdo ser4 classificada em
raziodas que sejam preponderantes. '

Parigrafo Unico. Em nfo havendo preponderancia de circunstincias atenuantes ou agravantes, a
infragdosera classificada de forma menos gravosa para o infrator.

Art. 94°. A pena de multa consiste no pagamento de valores correspondentes a no minimo 30 (trinta)
unidades fiscais de referéncia — UFIR-RJ, e no maximo 2.500 UFIR-RJ, observando-se a seguinte
graduacio: ’ ' :

I - Nas infrac¢es leves, de 30 a 320 UFIR-RJ;

Il - Nas infra¢es graves, de 321 a 630 UFIR-RJ;

Il - Nas infragbes gravissimas, de 631 a 2.500 UFIR-RJ.

§1° Na aplicagdio da penalidade de multa a autoridade de vigilancia sanitaria levard em consideracgo,
a capacidade econémica do infrator. :
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. §2° As multas cominadas em processo administrativo sanitério, com decisdo transitada e jutgadpd<

que ndoforem pagas até a época da renovagdo anual da licenga sanitaria, implicar&o na ndo liberacdo

desta ao interessado e as consequéncias cabiveis.

- §3° Em caso de extingéio da UFIR-RJ, o Municipio adotaré outro indice que vier a ser determinado

pelo governo Estadual, ou valores monetérios correspondentes.

e
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Art. 95°. Sdo consideradas infragdes de natureza sanitaria:

a) NO COMERCIO FIXO:

1) Construir, instalar ou fazer funcionar em qualquer parte do municipio do Arraial do Cabo,
empresas de producdo, manipulagio, embalagem, reembalagem, fracionamento,
beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento, distribui¢8o, aplicacdo,
fabricagdo, transformag3o, preparo, purificac3o, intermediagfo, expedigdo, compra,
venda, cedéncia, reesterilizagio, reprocessamento, comercializagdo, uso, importacio,
exportagdo e demais produtos de interesse 4 saude publica, sem licenca sanitaria,
autorizagdo do 6rgdo sanitério competente e/ou contrariando o disposto na legislacdo

- sanitaria; .

- CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA; ,
'PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA OU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

2) Construir, instalar ou fazer funcipnar estabelecimentos e/ou veiculos de transporte de
produtossujeitos a controle sanitirio, com materiais, equipamentos ou instrumentos em
numero insuficiente, em inadequadas condi¢des de higiene, manutencdo ou conservacio
‘e/ou com qualquer outra alteragdp que possa comprometer a quantidade de atividade

, desenvolvida; ‘ '

'CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA* :

PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

 TEMPORARIAQOU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO ‘

3) Realizar processo de limpeza e desinfegdo, utilizando metodologia ndo reconhecida

cientificamente e/ou contrariando o disposto na legislagéio sanitéria;
CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES A UFIR-RJ E/OU A INTERDICAO
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO ‘

4) Fazer funcionar estabelecimentos que armazenem, comercializem, utilizem, manipulem
produtos agrotéxicos, explosivos, radioativos, inflam4veis, nocivos e /ou perigosos a
saide em d4rea contiguas & residéncia ou outro estabelecimento, que possam ser

~ prejudicados com estasatividades;
. CLASSIFICACAO: GRAVE
PENA: "MULTA DE 321 A 630 VEZES A UFIR-RJ E/OU A INTERDICAO
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

5) Desenvolver atividades sujeitas a controle sanitério em dependéncias residenciais, sem o

devidoisolamento entre as respectivas 4reas de habitacfo e de trabalho;
CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES A UFIR-RJ E/OU A INTERDICAO'
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

6) Fazer propaganda de produtos e servigos sujeitos a controle sanitirio contrariando o
- disposto na legislacio sanitéria;

CLASSIFICACAO: GRAVE
R » o 21



PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES A UFIR-RJ E/OU A INTERDIC 9, 3
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO. bagw®
7) Dlvulgar informag&o que possa induzir o consumidor a erro, quanto a natureza, espécie,

- origem,qualidade e identidade de substancia ou produto de interesse a satide;
CLASSIFICACAO: GRAVE
PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES A UFIR-RJ E/OU A INTERDICAO
TEMPORARIA OUDEF INITIVA DO ESTABELECIMENTO

8) Deixar de efetuar o recolhimento de produtos que nfio atendam prescrigdes legais,
condigbes higiénico-sanitarias e/ou que sejam prejudiciais 3 satde, bem como deixar de
comunicar este fato 4 vigilancia sanitaria, os detentores dos referidos produtos;

. CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA

“PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES A UFIR-RJ E/OU A APREENSAO E

INUTILIZACAO DOSPRODUTOS E/OU INTERDICAO DO ESTABELECIMENTO.

9) Deixar de executar, dificultar e/ou opor-se a execugfo de medidas sanitarias que visem a

prevencdo das doengas transmissiveis e sua disseminagio;
CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA

PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIAOU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO E CASSACAO DA
LICENCA SANITARIA.

10) Fazer func1onar estabele01mentos e/ou comercializar produtos, substincias, ou
- instrumentos utilizados no processo produtivo, bens que estejam sob interdigio ou
* apreensdo cautelar, temporaria ou definitiva, efetuada pela autoridade da vigilancia

- sanitaria;
CLASSIFICACAO GRAVISSIMA

PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU
APREENSAO EINUTILIZACAO DOS PRODUTOS E/OU INTERDICAO DO
ESTABELECIMENTO

~ 11) Rotular allmentos produtos allmentlclos bebidas e quaisquer outros produtos ou

substéncias sujeitas a controle sanltano contrariando a legislaco sanitéria;
CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIAOU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

12) Alterar 0.processo de fabricacfo dos produtos sujeitos a controle sanitario, modificar os
seus componentes basicos, nome ou demais elementos objeto do registro, sem a

‘autorizac@o do 6rgdo sanitirio competente;
CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA

PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU
APREENSAO EINUTILIZACAO DOE PRODUTOS E/OU IN TERDICAO DO
ESTABELECIMENTO

13) Modificar ou alterar as at1v1dadeb para as quais o estabelecimento foi licenciado, sem
autorizagdo da autorldade de Vlgllanma sanitdria municipal ou do o6rgéo sanltano

-~ competente.
CLASSIFICACAO: GRAVE

~ PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIAOU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.
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-14) Reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congéneres e de outros produtos] azes.de

ser nocivos 4 saide no armazenamento, envasamento e/ou acondicionaniciito de
- alimentos, bebidas e refrigerantes;

CLASSIFICACAOQ: LEVE
PENA: MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA DOESTABELECIMENTO.

15) Guardar, armazenar, ter em deposito, utilizar, fornecer, adquirir, ministrar, expor a venda
- ou entregar ao consumo, produto sujeito a controle sanitério de interesse & saide cujo
prazo de validade tenha sido adulterado ou expirado;
CLASSIFICACAO: GRAVE
PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIAOU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

16) Transportar, embalar, manusear e estocar produtos sujeitos a controle sanitario de forma

a comprometer sua qualidade;
CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU A INTERDICAO
TEMPQRARIAOU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

17) Aplicar raticidas, pesticidas, inseticidas e produtos similares, cuja agdo se produza por
gés, vapor ou outras formas em habita¢Ses particulares, coletivas e/ou publicas, galerias,
bueiros, pordes, sotdos ou locais de possivel comunicagdo com residéncias ou
frequentados, por pessoasou aninjais, sem as devidas precaugdes e/ou contrariando a

. legislagdo pertinente; :

CLASSIFICACAOQ: LEVE |

PENA: MULTA DE 30 A 320 VEZE$ O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

TEMPORARIA DOESTABELECIMENTO.

'18) Descumprimento das normas legais, ou outras exigéncias sanitdrias por empresa de
~ transporte, seus agentes e consignatarios, comandantes ou responsaveis diretos por
embarcagdes, aeronaves, veiculos terrestres nacionais ou estrangeiros;

-~

CLASSIFICACAO: GRAVE
PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

19) Deixar de manter condi¢oes adeqpadas de higiene em estabelecimentos, bem como em

. habitagdes particulares ou coletivas;
CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: MULTA DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
‘TEMPORARIAOQU DEF INITIVA DO ESTABELECIMENTO.

©20) Fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, bebidas ¢ quaisquer outros que interessem a
saude; S )

CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA

PENA:-DE 631 A 2500 VE%ES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INUTILIZACAO DO

PRODUTO~E/OU SUSPENSAO. DE VENDA E/OU FABRICACAO DE PRODUTO E

INTERDICAO DO ESTABELECIMENTO.

21) Fraudar, ou adulterar declaragdes, laudos, registros ou quaisquer outros documentos de
_ interesse a saude; . '

CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA

PENA: DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

» TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO E CAS SACAO DA
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22) Entregar ao uso ou consumo, expor a venda, armazenar ou acond1c1onar p?éddtbs
substinciasou outros sujeitos a controle sanitirio que estejam contaminados, alterados,
~em mau estado de conservagdo, deteriorados e/ou contenham parasitas ou agentes
patogénicos, aditivos proibidos, perigosos ou quaisquer substancias prejudiciais a satide;

CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA
PENA: MULTA DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU

- INUTILIZAGAO DOSPRODUTOS E/OU INTERDICAO TEMPORARIA OU
DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

23) Expor a venda alimentos destinados ao consumo sem a devida protecdo, de forma a
‘proporcionar alterag8io ¢/ou contaminagfo destes; ‘

CLASSIFICACAO: LEVE

PENA: DE 70 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU APREENSAO E/QU

INUTILIZACAO DOSPRODUTOS, INTERDICAO OU CASSACAO DO

ESTABELECIMENTO.

-24) Deixar de constar na embalagem a data de preparo e/ou fabricago, prazo de validade,
ntimerode lote, registro anual do 6rglo federal, estadual ou municipal competente e
condigdes de armazenamento de bebidas ou quaisquer produtos alimenticios;

CLASSIFICACAO: LEVE v
PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA DO ESTABELECIMENTO.

25) Deixar de fornecer a autoridade de vigildncia sanitdria, dados ou outras informacdes

solicitadassobre componentes utilizados na produgio e/ou em processos produtivos;
CLASSIFICACAO: LEVE

PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA DO ESTABELECIMENTO

' 26) Manter ambiente e/ou condlg:ao de trabalho que oferega risco & satide do trabalhador:
'CLASSIFICACAO: GRAVE :

E PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
SN TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

27) Delxar de se apresentar em condlgoes de safide e higiene adequadas as atividades
desenvolvidas, ou proprietarios e trabalhadores dos estabelecimentos sujeitos a controle

sanitario, conforme legisla¢do pettinente;
CLASSIFICACAO GRAVISSIMA

PENA: DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU APREENSAO E
INUTILIZACAO DOSPRODUTOS E/OU INTERDICAO DO ESTABELECIMENTO.

28) Fabricar, comercializar e/ou operar instrumentos no processo produtivo que oferecam

risco.a satide do trabalhador;
CLASSIFICACAO GRAVE

PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/QU INTERDICAO
TEMPORARIA OU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

29) Delxar o empregador de fornecer repor e/ou instruir os empregados quanto ao uso e
manutencdo de equipamentos de protecio individual ou coletiva;

CLASSIFICACAO LEVE

PENA; DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

TEMPORARIA DO ESTABELECIMENTO
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30) Deixar o empregador de promover adequadas condicdes de seguranca é%igg;ne oS
. R . ; Eﬂ P
locais detrabalho;
CLASSIFICACAO: GRAVE , N
PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
v TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

31) Deixar de promover limpeza e/ou manutencio da estrutura fisica, equipamentos,
~__ materiais e mobiliarios nos estabelecimentos sujeitos a controle sanitério; '
CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO. '

32) Apresentar precérias condigdes de higiene, relativas a ambiente, pessoal e material, de
- forma acolocar em risco a pureza e qualidade do produto e/ou o servigo prestado aos

___ usudrios e os estabelecimentos sujeitos a controle sanitario.
T CLASSIFICACAO: GRAVE - ‘
) PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

33) Extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, importar, exportar, reexportar, remeter,
 transportar, expor, oferecer, comprar, trocar, ceder, manter em depdsito, manipular,
' comercializar ou adquirir substéricias sob regime de controle especial, sem a devida
- autorizac8odo 6rgio sanitario conipetente.
CLASSIFICACAO: GRAVE .
PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
- TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

+34) Utilizar na produgio ou manipulagio de produtos sujeitos a controle sanitario, matérias
~ primas condenadas, proibidas, vencidas, interditadas, nocivas e ou sem autorizacio
prévia da autoridade de vigilancia'sanitéria;
CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA :
PENA: DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU APREENSAO E
INUTILIZACAO DOSPRODUTOS E/OU INTERDICAO DO ESTABELECIMENTO.

35) Fazer aterros com materiais nocivgs a satide publica, sem aprovacio de projeto especifico
pelaautoridade municipal competente e/ou sem programas de implantagio, manutengio

__ © monitoramento para seu saneamento definitivo;
CLASSIFICACAO: GRAVE
PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

36) Desenvolver em um mesmo ambiente fisico, atividades incompativeis de produtos e /ou
prestacdo de servigos;

CLASSIFICACAOQ: LEVE :

PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

-TEMPORARIA DOESTABELECIMENTO. '

37) Deixar de afixar em local visivel ao publico o documento de licenciamento sanitario, de
acordo com o artigo 25; :
CLASSIFICACAO: LEVE -
PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

. TEMPORARIA DO ESTABELECIMENTO.
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38) Instalar sistemas de abastecimento e/ou reservatério de agua e de remocio dgb'gadg_-j,@_tqs;g‘
- sem aprovagdio do Orglo de vigilancia sanitéria municipal, as instalacdes materiais
empregadas, gs estabelecimentos afetos ou nio 3 administragio publica;
- CLASSIFICACAO: GRAVE
- PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

39) Construir ou manter edificagdes desobedecendo s exigéncias minimas legais para o
exercicio da atividade, e regulamentares pertinentes as condi¢Oes sanitdrias e/ou sem
suprimento de dguapotavel, tratamento e disposiciio adequadas de esgoto sanitario e
residuos solidos.

CLASSIFICACAO: GRAVE

PENA: DE 321 A 630 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

TEMPORARIA OU DEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO.

-40) Instalar ventilagio em desacordo com as normas técnicas, em locais onde se

desenvolvamatividades e/ou produtos sujeitos a controle sanitério.
CLASSIFICACAO: LEVE

PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO
TEMPORARIA DO ESTABELECIMENTO.

41) Desrespeitar ou desacatar a autoridade de vigilancia sanitaria, quando no exercicio de
suasatribui¢cdes legais; .

CLASSIFICACAQO: GRAVISSIMA ;

PENA: DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

42) Obstar, ou dificultar a agfio ﬁsgzalizada das autoridades sanitirias competentes no
- exercicio desuas fungdes;

 CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA "

PENA: DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

43) Descumprir atos emanados das auforidades sanitarias competentes visando aplicaciio da
legislagdo pettinente. . ; , :

CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA

PENA: DE 631 A 2500 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ E/OU INTERDICAO

TEMPORARIA OUDEFINITIVA DO ESTABELECIMENTO E CASSACAO DA

LICENCA SANITARIA.
b) NO COMERCIO DE FEIRAS LIVRES E AMBULANTES:

1) Falta de documento expedido por rgéio municipal responsével;
CLASSIFICACAO: LEVE

PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ, APREENSAO E IN UTILIZACAO
DOSPRODUTOS, IMPEDIMENTO OU INTERDICAO TEMPORARIA OU
DEFINITIVA.

2) Deixar de cumprir os preceitos sanitdrios ou de higiene relativos ao tipo de comércio.
CLASSIFICACAO: LEVE '

PENA: DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ, APREENSAO E
INUTILIZACAO DOSPRODUTOS, IMPEDIMENTO OU INTERDICAO
TEMPORARIA OU DEFINITIVA.

3) Comercializair~ mercadorias ndo permitidas ou em descordo com as normas sanitirias;
CLASSIFICACAO: LEVE ' '
PENA: ADVERTI:ZNCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ,
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4) Nao manter em uso recipiente adequado para o recolhimento de refugos ou detritos;
CLASSIFICACAQ: LEVE

"PENA: ADVERTENCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

5) Nao manter aihigiene do local ocupado;
CLASSIFICACAQ: LEVE
PENA: ADVERTENCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

6) Auséncia de uniforme, uso incompleto e/ou condi¢des inadequadas de conservagio ou
higiene. .

CLASSIFICACAQ: LEVE

PENA: ADVERTENCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

- 7) Dificultar ou ludibriar de qualquer forma a fiscalizac8o sanitaria;
- CLASSIFICACAO: LEVE

PENA: ADVERTENCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ
E/OU  SUSPENSAO, IMPEDIMENTO OU INTERDICAO TEMPORARIA OU

DEFINITIVA, CASSACAO OU CANCELAMENTO DE REGISTRO OU

LICENCIAMENTO.

8) Utilizar-se de outros materiais que nfo os permitidos para embrulhos ou embalagens;
CLASSIFICACAQ: LEVE ' ‘
PENA: ADVERTENCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-RJ.

perfeitascondi¢des de conservagio e higiene;
CLASSIFICACAO: LEVE ‘

PENA: ADVERTENCIA OU MULTA DE 30 A 320 VEZES O VALOR DA UFIR-R]J,
E/OU SUSPENSAO, IMPEDIMENTO OU INTERDICAO TEMPORARIA OU
DEFINITIVA. !

¢)NO EXI'ERCI’CIO DE QUAISQUER ATIVIDADES SUJEITAS A CONTROLE
SANITARIO: '

1) Transgredir outras normas legais e regulamentares destinadas a protecdo da satide ndo

previstas neste artigo.
PENA: A autoridade sanitiria competente avaliard a punicdo de acordo com os critérios
previstos nos artigos do Titulo II, Capjtulo II desta lei.

CAPITULO XI - CONSIDERACOES FINAIS

Art. 96°. A Secretaria Municipal de Satide, ap6s decisfo definitiva na esfera administrativa, fard
publicar todas as penalidades aos infratores da legislacio sanitéria.

- Art. 97°. Os termos, aﬁtoé_ e outros documentos e formularios usados pela fiscaliza¢do obedecerdo
aos modelos adotados e aprovados pela Secretaria Municipal de Saude. '

Art. 98°. E competéncia exclusiva das autoridades sanitarias, em efetivo exercicio de acgdo
fiscalizadora, lavrar autos de infracfio, expedir termos de intimag#o, termos de interdicdo, termos de
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- apreensdo e inutilizag8o, de interdigdo, bem como outros documentos necessarios ao cut%ﬁfgpx@:qwﬁ‘

de sua fungfo. -

Art. 99°. A Secretaria Municipal de Satde, por seus 6rgios e autoridades competentes, publicara
- portarias,resolugdes, normas técnicas, atos administrativos cabiveis e normas complementares de
vigilancia sanitdriano &mbito deste codigo. : :

Art. 100° A auntoridade sanitaria podera solicitar a intervengio da autoridade policial ou judiciéria
nos casos de oposi¢iio & inspecdo, quando forem vitimas de embaragos, desacatos, ou quando
necessario a efetivagdo de medidas previstas na legislagio, ainda que ndo configure fato definido
em lei como crime ou contravengio. '

Art. 101°. Este codigo entrard em vigor na data de sua publicagio, revogadas as disposicdes em
contrario.

Arraial do Cabo, 01 de novembro de 2022.
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